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ISEKI_Food PROJEKT

Internatlonal Journal of Food Studies

International Journal of Food Studies (lJFS) -
Az ISEKI-Food Association hivatalos folydirata (IFA)

The International Journal of Food Studies (Elelmiszertanulmanyok Nemzetkézi
Folydirata), az ISEKI_Food Egyesiilet nemzetkozi, lektoralt, nyilt hozzaférésl
folydirata. F6bb témakorei: élelmiszeripar, élelmiszerkutatas és élelmiszer
szakképzés. Evente kétszer jelenik meg, elsésorban a kutatdk, a tanarok,
technoldgusok és a hallgatok figyelmére szamit.

Az IJFS els6 szama: (http://www.iseki-food-ejournal.com/ojs/index.php/e-
journal/issue/current) 2012 Aaprilisdban kerilt napvildgra. Minden kozlésre
elfogadott folydiratot nyelvi és tipografiai szerkesztést kovetéen publikalunk a
lehetséges legmagasabb publikdciés minGség biztositasa érdekében. Sét,
valamennyi kézirat kiilon DOI kédot kap a CrossRef rendszeren keresztdil.

Az ISEKI_Food elektronikus folydirat az Osszes nagy tudomdnyos adatbazis,
honlapjanak indexére igyekszik felkerilni. Ezért rendkivil fontos:

1. Nemzetkozi lathatdsag és elismerés megszerzése.
2. Minden folydirat ezt teszi, ha nem akkor elveszti tudomanyos hitelességét.
3. Ez dltal valik lehetévé, hogy a mindségi indikatorok hasznalhatokka és
hozzaférhetSkké valjanak a folydirat értékelési rangsorolasaban. (Impact Factor).
4. A legjobb szerz6k cask impact faktorral rendelkezd folydiratookban kéz6lnek, mert
fontos szamukra, hogy sok idézést kapjanak.
Biztositjuk, hogy a szerz6k a lehetd legszélesebb olvasdi korhoz eljussanak.

™~

Szamodra is lehetGség nyilik arra, hogy feltolts egy kéziratot! International
Journal of Food Studies (ISSN: 2182-1054) http://www.iseki-food-
ejournal.com/ojs/

2|Page



http://www.iseki-food-ejournal.com/ojs/index.php/e-journal/issue/current
http://www.iseki-food-ejournal.com/ojs/index.php/e-journal/issue/current
http://www.iseki-food-ejournal.com/ojs/index.php/e-journal
http://www.iseki-food-ejournal.com/ojs/index.php/e-journal

ISEKI Food Konyvsorozat

Integrating Food Science and Engineering Knowledge Az ISEKI Food k6nyvsorozat eredetileg
Into the Food Chain .
6 kotetesre volt tervezve. Hat
kotetre, melyek segitségével az
Aiina Mcclhation élelmiszer  tudomdny  teriiletén
Paulo José do Amaral Sobral Editors dolgozé  hallgatok, szakemberek

: figyelmét fel tudjuk kelteni az
Novel Technologies

élelmiszerbiztonsdg, az élelmiszer
in Food Science gyartds kornyezeti kérdései, valamint
az élelmiszerlanc irdnt. Ahogy a
koteteket elkezdtik  &sszeadllitani
azonnal kivilaglott, hogy ezen témak
irant rendkivil nagy az igény és az
érdekl6dés. Az elsd hat kotet 2006 és
2009 kozott kerdlt ki a Springer Kiadd
nyomdajabdl.

&) Springer Az ISEKI Food Konyvsorozat azonban
folytatodik szamos Uj kotettel a
kdzeljov6ben. A kdnyvek mar megjelenésiikben is valtoznak. Az els6 kotetek
narancssargas — barndas szinvildga zold — sargdra valtozott 6sszhangban az
ISEKI Food Association (IFA) szineivel valamint 6sszhangban a Springer altal
kiadott élettudomanyi témaju konyveinek szinével. A sorozat hetedik kotete a
napokban kerilt ki a nyomddabdl, cime: “Uj Technolégidk az
élelmiszertudomanyban: a termékekre, vasarldkra, fogyasztdkra, fogyasztasi
trendekre és a kdrnyezetre kifejtett hatasuk. ”. A kotetet Anna McElhatton és
Paolo J Sobral szerkesztette.

A konyv 13 fejezetének mindegyike az Uj technolégiak élelmiszer biztonsag és
kornyezeti kérdéseivel foglalkozik. A kotet ......... fejezetének magyar szerz6i a
Szegedi Tudomanyegyetem Folyamatmérnoki Intézetében dolgoznak. A koétet
az egyetemi hallgaték, kutatok, oktatok és élelmiszermérnokok érdeklédésére
szamithat.

“SP3 10105 - UOYRYIPY

Their Impact on Products
Consumer Trends and the Environment
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A konyv a Springer kiadénal érhet6é el nyomtatott formaban
(http://www.springer.com/food+science/book/978-1-4419-7879-0) és a
fejezetek  kiilon-kiulén  is  megvasarolhaték  elektronikus  formaban
(http://www.springerlink.com/content/978-1-4419-78806#section=987856&p
age=1). A koényv a IFA honlapjan is elérhet§ lesz (https://www.iseki-
food.net/drupal/).
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IFOODA4 Partnerek Hirei

®) Uj élelmiszertudomany - kutatasi infrastruktira a
l Nemzeti R&D Intézet Bukarestben

buewuroasti

Az Intézet kutatdsi terlletei: egészséges élelmiszerek,
élelmiszerbiztonsdg, élelmiszerfeldolgozas és csomagolads, élelmiszerek
érzékszervi tulajdonsagai.

Az U] épiilet

Az Uj éplletet elfoglalé 10 kutatécsoportban 90 kutaté dolgozik.

TRENDEK ES KIHIVASOK AZ ELELMISZER TECHNOLOGI, TAPLALKOZAS ES
TURIZMUS TERULETEN

a Biomdszaki Oktatdsi K6zpontban, Ljubljandban (lzanska 10, 1000 Ljubljana,
Slovenia).

A konferencia elsGsorban a fenti tertileteken oktaté szakemberek részvételére
szamitott, de kiilon hallgatdi szekcidt is terveztek. www.bic-lj.si/vss
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ISEKI Food Association

IA — ISEKI Akadémia

The IA  (ISEKI_Akadémia) az IFA belsé testilete - https://www.iseki-
food.net/node/2891

A testiilet céljai:

- elismerni az egyének egyedildlld teljesitményét, mellyel az
élelmiszertudomany és mérnokségnek az élelmiszerldancba torténd
integraciojat.

- el6mozditani a nemzetkdzi integraciot és informacio cserét

Amennyiben a testiilet szdmdara rendelkezik informacidval, kérjik Iépjen
kapcsolatba a: office@iseki-food.net

Az IFA kiemelked6 tagjai és az ISEKI Akadémia tagjai az IFA kitlizével
kiilbnbéztethetbek meg.

NANTECHNOLOGIA
ALKALMAZASA AZ
ELELMISZERLANCBAN

‘m 27-28 September 2012
Food Association  goky - University of Natural Resources and Life

Sciences Vienna
Muthgasse 18, 1190 Vienna, Austria

Latitude: 48.246978 (48° 14' 49.12" N), Longitude: 16.3677501(16°

22'3.90" 0)
iA nanotechnoldgia alkalmazasa az élelmiszertudomany teriletén kiemelkedd
fontossaggal rendelkezik pl. az illat és aromaanyagok kiemelésében, az
antibakteridlis anyagok kidolgozasaban vagy a csomagolas technikdban. Az
ISEKI Food Association masfél napos konferencidja a jové lehet&ségeit tarta fel

ezen a témateruleten.
https://www.iseki-food.net/nanoworkshop vienna
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KEPZESI HIREK

MSc szakosodas az élelmiszerbiztonsagi torvényekre

Két éves MSc program (120 ECTS) elsé éve klasszikus képzés (60 ECTS)
a masodik éve kutatdsi gyakorlat (60 ECTS).

Kontakt személy: Prof. dr. B.M.J. van der Meulen | Phone: (+31) 317 — 482957
Email: Bernd.vanderMeulen@wur.nl | Web address: www.law.nl
http://www.mfs.wur.nl/UK/

UJ! PROJEKT ES FINANSZIROZASI LEHETOSEGEK

rofood

Towards sustainable food research

N

IPAR, AKADEMIAI ES CIVIL TARSADALOM A FENNTARTHATO EUROPAI
ELELMISZERKUTATASERT

Az EU az élelmiszert és az egészséget kulcsjelentGségl
fontossagunak jeldlte az lehizas és diéta fuggd krdnikus betegségek
novekedésében. Cél tehat, hogy a fogyaszték minél szélesebb korben,
minél tobb az egészséges élelmiszert fogyasszanak. A fogyasztdk
hatékony meggy6zése kiemelked6en fontos és elvart feladat, mely alapos
és szisztematikus kutatd munkat és szisztematikus megkozelitést igényel.
A tudomanyos eredmények tarsadalom irdnyaba torténé kozvetitése a
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kulcsfeladatok egyike, melynek segitségével elérhetjik az élelmiszerek és
egészség problémajat.

A megcélzott résztvevéi kor:

= Kutaték/ Akadémiai réteg
= Kutatdsi alapitvanyok

=  Politikai dontéshozdk

= élelmiszergyartok

=  Civil kozosségek

=  Polgdrok

= Média

Tovabbi informaciok www.inprofood.eu

FAHRE PROJEKT

Az EU alapitasu FP7 projekt, a FAHRE — Food and Health Research in Europe (
élelmiszer és egszség kutatasok Eurdpaban szamos lehetdséget kinal.n the
European Research Area in food and health.

FAHRE az élelmiszer és egészség kutatasok jelentéseinek teljes térképét nyujta
32 orszaghdl (http://www.spi.pt/fahre/). Kilenc teriletrél szarmazoé szakérték
értékelték és elemezték az élemiszer és egészség kutatdsok kutatasok
szlikségleteit  (http://www.spi.pt/fahre/). Szintetizald jelentés készilt
(http://www2.spi.pt/fahre/reports/research _needs synthesis.pdf) az ezzel
kapcsolatos 6sszetev6kbdl, jelentésekbdl, kutatasi eredményekbél. “Research
for food and health in Europe: themes, needs and proposals” — Kutatds, az
élelmiszer és egészségért Eurépaban cimmel kerilt publikalasra: www.health-
policy-systems.com/content/9/1/37.

COST FA1001
Innovativ élelmiszer szerkezet és tulajdonsag kapcsolatrendszer
alapok az egészséges élelmiszerek tervezéséhez.

COST Action FA1001 projekt 2010 novemberében indult és 2014 novemberéig
tart. Ez a program egy kivalé példa a transzdiszciplinaris egylttm(kodésre és
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megkozelitésre a kiilonb6z8 partnerek kozott, a 29 tagallambok kikerild civil és

magan szektort feldlelve. A hadldzat multidiszciplinaris teriletet fed le

élelmiszermérnokség, biofizika, élelmiszertechnoldgia, alkalmazott
taplalkozastudomany.

Célok:

— Uj feldolgozas-struktura-tulajdonsag egység kifejlesztése Uj szerkezet( (hab,
emulzid), el6nyods egészségiigyi tulajdonsagokkal rendelkezé élelmiszerek
kifejlesztése érdekében.

— A tuddsmegsztasi folyamat menedzselése az egészséges élelmiszerek
tervezési folyamataban.

COST Action FA1001 veeztGje Laura Piazza (laura.piazza@unimi.it ), University

of Milan. Informdacidk: www.foodstructuredesign.net .

,Kolbasz haboru“ tort ki a Krainer kolbasz koriil

Irta: Helmut Glattes, Veronika Abram, BoZidar Zlender

Krainer kolbasz (kranjska klobasa) igazi szlovén étel. A kolbasz elnevezését a
szlovén Kranjszka (németiil Krain) teriletrél kapta. A XIX sz elején, a Monarchia
idejébdl szdrmazik (www.kranjskaklobasa.si/zgodovina-57119 )a gorenszki
régébdl terjedt el az orszag egész teriiletén.

Kasekrainer néven egy igen hasonld kinézetl, de sajot tartalmazé formaja
csak Ausztria teriletén ismert és igen kozkedvelt valtozat .

Slovenia szeretné elérni, hogy az eredeti kolbdsz kapjon specialis terileti
védelmi statuszt az EU-t6l "kranjska klobasa" néven. Amennyiben a kérelmet
az EU elfogadja akkor Ausztria tovdabb mar nem haszndlhatja "Krainer" és a
"Kasekrainer" kifejezést. Ausztria felszélamldssal élt az cim odaitélése ellen.

A két orszag most megallapodasra torekszik a specialis foldrajzi védettséggel
kapcsolatban. A szlovéniai megnevezés "kranjska klobasa " lenne, mig Ausztria
haszndlhatna a német elnevezést: "Kasekrainer".
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EVENTS

3rd Annual European Food Manufacturing and Safety Forum 2013
Dates: January 2013

More information: http://www.foodmanufacturingevent.com/
Venue: Netherlands

NEW! 4th MoniQA International Conference

Dates: February 26 — March 1, 2013

More information: https://www.iseki-food.net/node/2864
Venue: Budapest, Hungary

NEW! Education Beyond Borders - fair
Dates: March 15-17, 2012

More information: http://www.edu-fair.info/
Venue: Sofia, Bulgaria

NEW! 2nd IIR International Conference on Sustainability and the Cold Chain
Dates: April 2-4, 2013

More information: http://www.iccc2013.com/

Venue: Paris France

NEW! Partec 2013

Dates: April 23-25, 2013

More information: http://www.partec.info/
Venue: Niirnberg, Germany

Euro Food Chemistry XVII

Dates: May 7-10, 2013

More information: http://www.arber.com.tr/eurofoodchemxvii.org/
Venue: Istanbul, Turkey

NEW! International Conference on Food and Biosystems Engineering (FaBE
20139

Dates: May 30 —June 2, 2013

More information: soon available

Venue: Skiathos Island, Greece

NEW! International Commission on Food Mycology

Dates: June 3-6, 2013

More information: http://www.foodmycology.org/meetings/index.html
Venue: Freising, Germany
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NEW! 3rd International GLUTEN FREE Symposium

Dates: June 12-14, 2013

More information: http://gf2013.icc.or.at/

Venue: Vienna, Austria

NEW! 2nd INTERNATIONAL SOCIETY BIOTECHNOLOGY CONFERENCE ( 2nd

ISBT 2013)
Dates: July 6-8, 2013

More information: http://www.biotekjournal.ne

Venue: Antwerp, Belgium

ISEKI-Food Association

c/o Department of Food Science and Technology
Muthgasse 18, A-1190 Vienna, Austria

Tel: +43-1-36006-6294, Fax: +43-1-36006-6289,
email: office@iseki-food.net
https://www.iseki-food.net/

registered under Austrian law ZVR: 541528038

Editorial board
Mona Popa
Helmut Glattes
Cristina Silva Paola Pittia
Gerhard Schleining Lynn Mcintyre

Paulo Sobral
Designer Popa Viad loan
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These projects have been funded with support of the European Commission. This publication reflects the views only of the author, and the
Commission cannot be held responsible for any use which may be made of the information contained therein.
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