ISEKI enews Issue 8
JUIN 2021

Food Association

Contenu

NOUVELIFDEISEKFOOD ASSOCIATION .. .ctiieiite ittt stteeeiee ettt e stte s e st e snteeesseeesseeesnseeesnneesnseeanns 1
6°™ International ISEKFood Conference23-25 Juin 2021-ConféenceONLINE Un SUCCES..............c.......... 1
4™ |SEKleonfer ence “Food Texture, Quality, Safe#tly and Bi osec
N oY= T8 0] o (=220 12t PRSP 2
Le Journal lternational Journal of Food Studiegntinue de grandir..............oocueveiiieie e 3
ISEKFood Académie 2 nouveaux RECOMPENSER BUIN202L............c.uueeieeeeeiiiiieeeeee e s s e e e e s ssrrnereee s 4
NOUVELISDES MEMBRES/PARTENAIREEH#EOOD ASSOCIATION......oiiiiiiiei e 5.
Mise a jour duBoardd e Ass$otiatiorpour European Life Sciences Universities (ICA)........cccccevvvveeevinnenn, 5
NOUVELLES DES PRSAFEC LA PARTICIPATIONSBEEFOOD ASSOCIATION. ...ceeiviieiiieiiereviee e 6
NEXTFOOBFoodFactoryd-Us Compttion : Contributionspour Support eDéveloppement deshort Food
Supply ChaingChaines ddistribution alimentaireS COUMBS........oiiiuiiiiiiie i e e e 6
FoodSafety£U—-Premier Lab opérationnel de Food Sécurité développant de Nouvelles méthodes de
communication en Sécurité Alimentaire vers la SOCIEtE CIVIIE..........ccoceiiiieiiiii e 7
FIELDS atyse les futures tendances et scénariosagriculture jndustrie alimentaire et forét pour identifier
L ool agT o =] c=] Lot T =0 (U] PRSP 8
FAIRCHAIN workshopsurmi s e a | 'shértfbod $upply Cheimss..........ccooiiiiiiniii e 9
EQVEGANH visite du nouveau site Web EQVEGAN.........cuiiiiii et e s 10
L’ Obser vat o-lemauvelloGiKdESERHDOd Associatiopour supporter le travail en réseaur
éducationet compétencesen EtUdes AlIMENTAINES..........cvuiieiiiiiee e et e et e e esabe e e e s sree e e s eraeeeeanes 11
NOUVELIESS UR D’ AUTTRRE.S.... R . R.OJ . E e e 13
GenderSMARTPIOJet(HOMZON 2020) .......uuieiiieiiee it sree ettt ettt e et e e seb e sbe e e be e e sne e e snreesanes 13
SafeConsume#un contributeur de valeur pour la formatiqgerécoceen sécurité alimentaire...................... 14
CLIMAQUA- Bablissant une approche de production alimentaire innovante et transnatiopale réduire

Il " i mpact c | aguaeuttureet futurampoyisenoement alimentaire...........cccooceevieeiieeciiee e 15
NOUVELIEFSUREDUGBTIONET FORMATIQN . ...uu i e e e et e e e e e e e e e e 16
Master webinampar Marco Dalla Rosasur le 30éme anniversaire de CBQESduillet2021 a17.00 CEST...16
Mod & SinfFood School 2021, SeiafAdtalie, 3-8 OCIODIE202L........ccuvvieiiiiiiiieiiieee e 18
Un journal dédié a la durabilité en science alimentaire............cccveeeeiiiee e 19
EVERMENS /WEBINARSI ES A LIREAAMENIE.N.T.A oot stee e 20

ISEKFoodAssociation / www.isekiood.net


https://www.facebook.com/ISEKIFood
https://www.linkedin.com/company/iseki-food
https://twitter.com/ISEKIFood
https://www.youtube.com/channel/UC-zYsCKACSKx-HfGOfy77YQ/videos

NOUVELISD E ASSOCIATIOSEKFOOD

de Paola Pittig Présidene du Comité Scientifique d&EKFood 2021

Bt International |SEKI-Food Conference

SUSTAINABLE
ISElJ(l- Food 23::“ DEVELOPMENT
@ o 23 - 25 June 2021, e
el el Sustainable Development Goals in Food Systems: '““ALS
challenges and opportunities for the future e gt vt

La &me ISEKFood Conférence, pléiée enJuillet2020a Chyprea été repoussédu a la pandémiele COVIBEL9 et
tenue comme un événement en ligne, B325Juin2021.Le titre principal étaitt { dza G Ay 6t S 5S@St 2 LIy
Food Systems: challenges and opportunities for the futufeitps:/iseki-food2020.isekiconferences.com/e/

La conféencea eu 170 participants d89 pays qui ont contribué aux sessions de la conférence avec pre2q0e
abstractsqui ont rempli les trois principales sessions dédiédzdacation, Reherche et Engagement Société avec
posters et présentations orales.

Les participants ont apprécié les prgentations orales intéressantes des kéynote et speakersinvités qui ont
contribué par leur présentation a promouvoir une discussion utile pendant les sessions.

Pendart la sessiorEducation ouverte pafravellaZzachariod e r 61 e principal de | ' Enseig
les Obijectifs de Développement Durable en insistant3dG 12€ons ommat i on et Production
en valeur, en indiquant le besode développer de nouvelles ddologiesd e ns ei gnement pour renc
“act i v e(apprenantsradifp fvec une attention éthique et responsablges études de cas en méthodologies

«Active learning»et openraccessinteractive digital toolpour permettre aux étudiantd ® amél i or er habi
compétence et dévelqgmer leurs compétences entreprengales et professionnelles(e.g. Learning analytics,
FoodFactory4Us)nt été présentées ainsi que sBustainable Food desigoonception aliment durablegomme une

voi e imavatien LI 'o b s e ASKEQORPésultat duErasmus+ Knowledge Alliance ASKFO@Mabiletés et
compétencesa aussi été présentdans la session RechercB38,présentations orales et ~1Qfbsters ont alimenté

les troissessions menées en paralléleugrant cing sujets principaux reliés aB&Dset en particulier: i) nouvelles
technologies pour systémes durablei§) minimiser les pertes en production alimentajné) valoristion des déchets

aprés récolte et alimentairesiv) nouveauxproduits pour un régime durablev) Evaluation du risque & Sécurité
alimentaire.Cessession®nt été présentées pakntonio Vicenteet Albert Boschqui ont mis en valeur respectivement

deux problématiques récentes en recherche, utilisant les champsriégiees pour modifier la fonctionnalité des
protéines et | es r és BARSBov2d a stssiolociety Emgagénieicbmaerndit'@he vdye¢o d e
SDGs in the food systéwt le sujeta été introduit par les présentations orales Alexander Mathyset Matteo Vittuari

gui ont mis en évidence | e besoin d’'innovation et d’ e
impacts environnementaux, économiques et sociaux.

La conféencea été complétée par la session dédeiex contributions des jeunes chercheurs et PhD qui ont présenté
les résultats principaux de leurs projets $mnovation for Sustainable Food Systeaimsi que pa#d événementgpre-
conférence et 2 postonféencesponsorisépar des projetEUdans lesquis ISEKFood associatioest impliquée
comme partenaire

It FAy RS 7"mp@diohfeSEKRDa cdnléencea été annoncée : elle se tiendraRarisSaclay
(France)4-7 Juillet2023,et co-organiséelL,J: NJ f QI SEKFabidn colaBoyationavecAgroParisTech

Nous espérons vous rencontreParis!
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ISEKIl-€onférence® Food Textur e, Quality, Saf et
Bi oec ondaNovembre2021

deLiliana Tudorean the Organizing Committee

/ ey Food Association

E-CONFERENCE. /

' Food Texture, Quality, Safety and Biosecurity in
the Global Bio-economy

La 4°™ édition des ISEKI € on f e r e n cFeod Fexture, @aality, Safety and Biosecurity in the Global
Bioeconomy est supportée patSEKFood Associatioat sera organisée etollaboration avec I&anat University of
Agricultural Sciences and Veteary Medicine "King Michael | dBaumane" de Tmisoaa comme principal
organisateur et lSpecial Interest Group (SIGpod Structure and Bionanotechrd o gy ”

La econférenceconernera des sujeten lien avec laontributonde | " i ndustri e ali mentaire
durable.
Les étudiants sont!Lsepsé coiragleamesnadti gherrestn vemaoasur ager | a par

organi ser onsté puanreé es eocut i doens p éséeundtiearn tlse upre utvrieaavsa itlr od es rneeci hl «
présentations orales d’'étudiants se@epbDaghleerss ércOMMPEBMESMEEESS ¢
supportléSeEsKlparooktAd xec sptbmmsha conf érence.
Les themes de la conférence sant
1 Texture alimentaire

- relations entre compositiomicrostructureet | ' acceptabilité gl obale de | ' .

- analyses sensorielles et instrumermsletmodélisation

Qualité alimentaire et sécurité dans le cadre de bioéconomie globale et production alimentaire durable.

Consommation alimentaire durabd facilitant le passage a des régimes sains et durablégifiuencede
texture et rhéologie alimerdires dans les habitudes et consommation alimentaieliment sain,haute
qualité et accessible.

Biosécurité alimentaire protection alimentaire des risques biologiques.

Marché et comportement et préférences du consommateur

Co mrfeéwvceeb seitt esoumi ssoohbidéematbdt rédics poni bl es

Nous espérons vous retrouve&NLINEn Novembré
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International durnal of Food Studies continue de progresser
de Cristina L. SilvaEditeu en Chef, ISEKIood Association

Official Journal of the ISEKI_Food Association

ﬁ International Journal of Food Studies

2020 and 202kont des années de défi global dlla pandémie d€OVIBL9 qui ont déclenché deshangements et
perturbations sans précédent dans le contspcial et économique. Cependantnternational Journal of dod

Studiesn’ a pas ét &ituaidnpuisque Ié nomlare de manuscrits soumis en 2020 acétéparabled 2019
et plus élevé que la moyenne ent?@1let 2020.

L Ihternational Journal of Food Studiest publié deux fois par an depi811.En2020,le premier numéro spéal
indépendant - Advances in Food Processing and Technpiogluant 10 R&D pajers, a été publié. B 2021,le
deuxiéme numéro spécialProgress and Optimization of Food Products Qualitgc9 R&D pajerset un article de
revue a aussi été publi@lous avons encore un numeéro special en cours du projet SMARTCHAIN eSRB62Food
Supply Chains in Europe: The Current Situation and the Way Fomyarthcluera 10 papiers avec les princgsal
conclusion®btenuesdurant ceprojet.

Nous préparons un rapport annuel qui présente quantitativement tous les paramétrgsudual qui peuvent étre

changs, incluant une information sur les temps de traitement des manuscrits. Ce rapport peut étre un outil utile pour

lacommwautélJF S our comprendre |

Pour plus de détails, SVP consulter le joufalual Publication éport of 202Q

Le nombre de citations dar&copugde papiers publiés pddFSst croissant, mettant [&JFSpour lemoment,en Q3
meilleurquartile.

Bi e n Intemnaional Journal of Food Studiest principalement intéressé a publides papiers de haute qualité sur
des thémes de formation |iée a |’ alimentaire, Rewurus
critiqgues de littérature scientifique et Echanges
L International Journal of Food Studiest unopen-access journahvec un temps moyen de 3 mois pour acceptation
des articles. Aprés accord, tout est fait pour assurer la publication du papier dans les 12 mois

Nous voudrions inviter tous ceux intéressésr da domaine alimentaire a visiter le site web du journal

(http://www.iseki-food-ejournal.com) et profiter de toutes les publications.

/N Back to contents
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https://iseki-food-ejournal.com/ojs/docs/Annual-Report-2020.pdf
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ISEKFood Academy- 2 nouvelles Nominations eduin2021
DeCristina L. Silv& Marco Dalla RosalSEKFood Association

Le 25 Juin 2021, pendant la conférencéSEKFood 2021 Cristina Silvaet Marco Dalla Rosant récompensé les
personnes suivantes, nommées et approuvées par le ISEKI Board comme mem&ekiEieod Academpour leur
contribution remarquable & notre domaine de travail, connaissance et notre réseau international :

ISEKI-Academy members nominated from 2011 - 2021 (latest academy members on top)

LILIANA TUDOREANU #
University of Agronomic Sciences and Veterinary Sciences in Bucharest

AFAM I. O. JIDEANI#
Unversity of Venda

South Africa

LIFAAcademy [{ttps://www.iseki-food.net/general/academy est fiere de compter maintenant 28 memlse

/N Back to contents
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NOUVELIIDES ISERIOOD ASSOCIATION MEMBTERENAIRE

Mise a jour duBoardd e Ass$otiation for European Life Sciences Universities (ICA)

de Simon Heath ICA Secretar@eneral

et/

Le ICA Boarddéveloppe une nouvelle startégie poarlL / ! ¢ 2 ¢ |. NaRskratégien a podr but de rendre ICA
pertinente etvisiblepour ses membres et se&tanding Comitg et un partenaire valable et fiable pour ses parties
prenantes enEurope.En particulie le but est pourlCAde s’ engager activement dans |
réalisation duEU Green Dedl Farm to Fork Stratégeet | * o detdarizoh Eurogeu le but, dans le contexte de

nos universités de science de la vie, est groupsud aliment, bioéconomieressources naturellesgriculture et
environnement.

Le ICA Boardapprécief efigagementde ISEKcomme un Standing Comitde ICA LeBoardespére en la nouvelle

stratégie delCApour construire sur la présente relation avec ISEKI papporer ICA dans son engagement dans

| ' ar én elledaeec B rregard sur la chaine de valeur alimentditd&a actuellement des discussie avec le

Boardde ISEKR ce sujet La nouvelle stigdgies er a pr ésent ée a ICAleRBQcwbnbICA e Gén
rapportera alSEKét nous espérons exécuter la nouvelle stratéigidaveclSEKet tous lesiCA Standing Cataés.

www.icaeurope.info
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NOUVELLEDEPROJESAVEGSEKFOOD ASSOCIATION PARTICIPATION

NEXTFOODB FoodFactoryd-Us Competition Contributions to Supporting and
Developing Short Food Supply Chains

deLine Lindne& Katherine FlynpProjetManages |ISEKkFood Association, Autriche

A.....

international
student
competition
game

Etesvous un étudiant erMasterLJ- NI A OA LI yG + dzy LINPINIF YYS RQS{GdzRS
voulant trouver des solutions pour améliorer la durabilité alimentaire ?
Etesvousintéressé dans les domainete travail en équipe einnovative learning?

Nous voulons que vous participiez a notre compétition FoodFactory4Us

Nous acceptons des propositions pour la compéti2®21sur: Contributions to Supporting andeveloping Short
Food Supply Chains!

Les idées gagnantes seront réecompensées avec dek prix

Les étudiants participeront dans un environnement inno
action pour développer umprojetincluat  un obj ecti f/ but spécifique exploita
de contribuer & |’ innovati on Qkterditonddgeod Bagtent-@sBestainadlé i me n t

Supply Chain International Student Competitioma pourobjectif de répondre a la question suivante :
Comment des chaines courtes de distribution alimentapeuvent-elles étre supportées et développées ?

Avezvous une super idée pour des chaines daritiution alimentaires courte® Formez unéquipe de % étudiants

en Master, trouvez un tuteur d’"une grande ou petite
proposition de projet (1000 caractesg les membres de votre équipe, au plus tard Bl Aodt

2020sur https://www.iseki-food.net/ff4us-2021

/N Back to contents 6
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FoodSafety4£U— Frst Food Safety Operational Lab developing Novel Food Safety
Communication Methods to Civil Society

deLine LindnerProjetManager ISEKiood Association, Atiche

s
Sy

FoodSafety4EU

MULTI-STAKEHOLDER PLATFORM
FOR FOOD SAFETY IN EUROPE

EnSeptembre2021, ISEKFood Associatioaccueillera son premier workshdmod Safety Operational (FSO) Ldib

projet FoodSafety&UL e but principal du Lab est d’'engager diff ér
dans | e pr oc éwtléped instalee et évalder desrméthodes de communication innovantes poad

Safety Authoritiee o mmuni quant | a&ionmurisquébdste sdr'laéoieack, @ la société civile. Nous ferons

cela avec des workshops ava@ lab participantsle premier en ligne leg4 et 15 Septembre2021,représentant des
acteurs de sécurité ali ment aiiatias delconsomrdatesrs. Ld rméthaé deme nt &
communicatiora développer sera implantépar un héte pilote pendant la premiére moitié @22.Pour pl us d’ i
sur la méthodologie lalies conclusions des autres3 FSO lab§VRvisitez FoodSafety4Eu

Actuellement 3 enquétes en lignesont en cours sur la communication sur le risque en sécurité alimentaire pour :

1 FOOD BUSINESS OPERATORS8stry, Small Mediurinterprisesand farmers—pour collecter besoinst
perspectives suiood safety riskCliquez igbour remplir le questionnairé

T CONSUMERS AND CITIZEpN&ur connaitre leuperception,besoins et comportement swwafety risk
considérant que Sécurité Alimentaire est un sujet intéressamresidérer pendant la vie de chaque jour
pour un régime sir et sailiquez igbour participer!

1 FOOD SAFETY AUTHORIFeSr recueillir desnformations sur les Agences et Autorités de communication
sur le risque en sécurité alimentaiegissant au niveau nationalfgéional pour appliquer les politiquede
Sécurité Alimentaire et les réglements.

1
1 Les enquétes lancés enMai 20217 seront terminées Aot 2021.
Elles sont ésponibles en plusieurs langues

/N Back to contents 7
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FIELDSanalyse les futures tendances et scénarios en agriculture, industrie
alimentaire et forét pour identifier les compétences requises

de LuisMaior, Ana Ramalho & Christoph Knob§EKFood AssociatioRrojetManagers Autriche
| ‘ Co-funded by the

41 \ ‘ - Erasmus+ Programme

SATAL L of the European Union

Le projetFIELD@ produit un rapport complet sur les futurs
scénarios pour les domaine&€U agriculture, industrie
alimentaire et forét, bas-és s
économiques impactant ces différents sectewsncernant

durabilité, digtalisation, bieéconomieet business modéke

Litentificationdes tendances est pertinente car elles peuvent
indiquer la direction des développements dans les secteurs.
Par exemple la tendance de changement de climat peut altérer
le futur potentiel de agriculture et forét en pgsant vers plus

de solutions durables.

L'"i mpact potenti el d e ag@celtare,it echudsatnrciees alsit meént tuadii rée seautr  f
2030 Comme le futurest naturellement incertain des seéar i os sont c ons terpariatgses L’
Trienekensa défini trois différents scénarios : passages durables, passages établis et passages haute technologie.

Les analyses déendance et scénarios soméalisées au niveau européen et au niveau des pays, pour les 7 pays
fournissant la formation pour le projet. De plus, au niveau des pays, les équipes BEIESSNt identifié les 5
principaux domaines de compétences nécessités par la dimension deeckaéuario.

Les résultats de cette étude seront utilisés pour définir de nouveaux profils de métiers et définir la formation sur
durabilité, digitalisation, bioéconomjidusinesset compétences générales

Suivez les progeeet résultats dé-IELDSurwebsite, LinkedIret Twitter.

/N Back to contents 8
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https://www.linkedin.com/in/jacques-trienekens-6698882/
https://www.linkedin.com/in/jacques-trienekens-6698882/
https://www.erasmus-fields.eu/home/
https://www.linkedin.com/company/fields-project-erasmus/?viewAsMember=true
https://twitter.com/SprojectField

FAIRCHAIN workshopsur mised ' échel l e des short f
de Katherine Flynn & LuiMaior, ISEKFood AssociatioRrojetManagers
0 B
\ ) * > . / /
\\ A //
T RE
FAIRCHAIN

Le projetFAIRCHAINrojet organise des workshops de définition des objedifisre Avril et Octobre2021pour les 6
études de cas du projet :

1 Valoriserles fruits inaptes pour la consomation, en Suissé&/oir leLI posthere.

1 Produire des boissons a base de lactosérum sans emballage perdu en France.

1 ICFsupported berry pickingour développer un commerce local en Suede. VoitIgposthere.

f Machine d emball age innovante en Bel gique.

1 Blockchairpour améliorer la tracabilité de la laiterie locale en Grece. Vdit [@sthere.

1 Food innovation incubateien Autriche Voir leLI posthere.
Ensuite, d e s allatom demrt orgasisés puisques lés études de cas concernent des défiseréels
changeah d’' échell e d’'une chaine alimentaire FEARCHAIN

commenceéen Nov 2020et a pour objectif de permettre a de petits atoyens fermiers et producteurs alimentaires
d’ augmenter d’' échelle et d’' au gawviadesehainesde galegr mediarestau o
niveau local et rgional. SuiveFAIRCHAINur lesSaial Media et souscrivez a notreewsletter herepour rester
informé de ce projet intéress !

The FAIRCHAIDojet has received

Fdzy RAy3 FTNBY (KS
Horizon 2020 research and

innovation programme under grant
agreement No. 101000723

/N Back to contents
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https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:6811608281170153472
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:6815264718018674689
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:6813416597147963393
https://www.linkedin.com/feed/update/urn:li:activity:6809026644066545664
https://fairchain-h2020.us1.list-manage.com/subscribe?u=82f8f789632c89d8d8e9990ae&id=08dd2e66dc
https://www.fairchain-h2020.eu/

EQVEGANUVisitezle nouvealEQVEGAN website

de LuisMaior, ISEKFood AssociatioRrojetManager

FAVEGAN

CURGPZAN QLALIN CATIONS & COMPCTONCCS "O% THE VEGAN FOOD INDUSTRY

EQVEGAN (European qualifications and Competences for the Vegan Food
Industry)e st heureux d’ annoweh€d son nouveau

Vous trouverez | "information sur |l es o
nos patenaires et les événements. eebsites ' agr andira au fur
des activités réalisées.nt ér essant de noter que ¢’
projet elearning et auFoodSkills Portal,qui contiendra les résultats
importants comme les activités dermation, une base de données des parties
prenantes,unebaséed onnées d’' apprentissage et des schémas de ce
le website du projet sur ces nouveaux services qui seront bientét disponibles

e

Suivez aus&iQVEBANavecFacebookLinkedlnet Twitter!

Co-funded by the
Erasmus+ Programme
of the European Union

Thisprojethas been funded with support from the European Commission.
This document reflects the views only of the author, and the Commission
cannot be held responsible for any use whid¢hi be made of the
information contained therein.
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L’ Ob s e rASKFO®B lerneuvel outil delSEKFood Associatiopour aider le
travail en réseau sur enseignement, compétences en Etudes Alimentaires

de Paola Pittia,Coordinates du ASKFOOProjet& ISEKFood Association

Welcome to the ASKFOOD OBSERVATORY!

UNIVERSITY, EDUCATION & TRAINING

INDUSTRY ‘ ] I ) RESEARCH

& BUSINESS

GOVERNMENT
& AUTHORITIES

CIVIL
POLICY MAKERS ORGANIZATIONS

N4 %
TURAL ENVIRONMENT OF soC*

LeErasmus+ Knowledge Alliance ASKFO@Dv(askiood.e)) coor donné peeramdntludnilawress i t é
partenaires incluaniSEKFood Associatioma construit et établi I’ASKFOOD OBSERVATSMRYes compétences
comme un nouvel outil pour stimulést haute qualité moderne et innovante des études alimentaires supégedans

per s pe dohpeumanemnte. é duc at

Le ASKFOOD OBSERVAT®R¥ développé comme un environnement indépendant, innovant rseltioriel et
multidisciplinaire pour des indiduels et des entités, experts et professionn@smmunity of Practice)ans le but de
partager et discuter | es butls Caneunhutéas Praique sera supportée pat  d e
une plateforme virtuellghttps://www.askfoodobservatory.nejavec une section d’'outil dé
outils virtuels.

Le ASKFOOD OBSERVATORY, supportéanagement Boarét un comittSci ent i fi que consti tu
le domaine académique, les industries alimentaires aesociatios et professionés, permettra de

développer desinitiativespour discuter et analyser des scénariomteurs et tendances des environnements
alimentaires et 1i éisera deé adouneealltlae s ec propuédt erdeas ide s
supérieur et leur employabilité ;

identifierde nouvele s v oi es de formation et d’ endsmentgresement s
prenant encompte les nouveaux besoins de compétences

supporer des collaborationaniversitébusinesen enseignement et formation en appliquant les approches
et méthodologies d’innovation ouverte

K Back to contents 11
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1 promouvoir des activités multisectorielles et multidisciplinairgsur aider la formation moderne ;

1 organiser des forumsrecollaborationavec les décideurst autorités pour discuter, partager les tendances
futures et | eur impact sur |’ offre et | a ldesmande
directrices;

1 préparer des rapports et papiers pour promouvoir la diss@tiond e s pr i nci p aQbsgervatatys ul t at

T coll aborer avec | ’institution hdédte dans | ' organi saf

d’ un En s Supérieue modenatet de haute qualité en études alimentaires.

Le ASKFOOD OBSERVATORY¥ lancé pendant I&™ Internationak ISEKFood conféence, 23Juin 2021 et
commencera ses activités &eptembre2021.

L’ As s oci-kPobdesbdn’ alcScEokrld pour s u pABKFO@DOBSHR¥ATApRECIA fin duiptojétst d u
I i nclure dans sSpesial lmtereést Grauf € sisfangationsera biemtdt disponible a la fois dans
le ASKFOOD OBSERVAT& RS sites web de ISERdod Associatian

Visitezhttps://www.askfood-observatory.net/et, si intéressé, enregistrezous commemembre gratuitement, pour
contribuerauxd i s ¢ u s simglémentatorudeméthddesd ' ensei gnement | nntoobaxnt es dar

Pour pl us d’PaofafPitiafpittamduraeitetdwr askiood.secretariat@unite)it
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NOUVELLES DESTREBROJES

de Panayiota PolykarpouCyprus University of Techiogy, ISEKI Institutional membre

—— Cyprus
] [ University of G n J
Technology =\

GenderSMART est uRrojet Horizorn(20192023)qui a pour but de promouvoir les stratégiestitutionnellesgender

sensitiveet des actions de recherche qui génererahe s processus d’'innovation pert
dans les institutiongpartenaires GenderSMARTest un consortium de 7 organisations européennes faisant et
financart de la recherche de France, ItaliespagneCypre, ltande, et Hollande travaillant dans un large champ de
recherche en alimentairggricultureet science de la viaidéspar 2 partenaires techniques. Cette communasité e s t
engagée a définir et imphdenter septGender Equality Plans (GEP) ncer nant | es domaines d’

1 Construire une Culture a Egalité de Genre

1 Développer des supports de mesure de carriére égale

1 Reformuler les prises de décision et la gouverngnce

1 Intégrerle genre en financement, recherche et enseignement

Des stéréotypes et biais de genres persistent sur le lieu de travail, une des raisons expliquant que les femmes doivent
briser plus de barriéres pour avancer dans leur carriére et sontprgsentées dankes positions de preneurs de
décision.La crise de Covid a empiré ces cas critiqbesic,RFOst RPOsont appelés a agir pour ostruire une

culture plus forte sensible au genre poéclairer leurs engagements quotidiens

Un des piliers communs despgésEP® st de dével opper une Culture d’' Egalit
mobilisant lesintervenants, en générant la comptabilité¢ des politiques de genre, considérant les résistances
conscientes et inconscientes, et encourageant les compagteémsensibles au genre.

L”"Université de ([CPesanadés® pgartenairdselu Chsgrium et les deux derniéres années elle

a appliqué des outils et pratiques en engag@galtéhds acti v
Genred ait sur mesure a été congcu, approuvé et appliqué.
les défis reliés aux inégalitéEnMars202l,une Pol i ti que sur | ' Harcel ement Sex
| ' u nité. LesSénat,cherchantadévelopperune cul ture amicale sur les |ieux
politique et | pooaréhtabhadtementonéournissant | e minim
pour les nouvelles mamandne émi ssion a |l a radio de |’ univérCUTt é& tsu.
out: How to cut out st er a&étoffigekemenaniraduite poar seassbiliserrauxmspscts u r |
d’ égal it éDed acionspmbialies sont entreprises dans les journaux et des formations sur les préjugés

inconscients sont mises au point pour | e personnel adn

Trouvez plus sur le programme @&ttps://www.gendersmart.eu/home
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SafeConsume*Un contri but enéaoceen sdcurité alionantaitei o n

de Paula TexeiraJniversidade Catolica Portuguesa, Portu¢@EKI Institutional member

SAFESONSUME

Les partenaires deSafeConsumeale France,Danemark, Gréce, Hongriet Portugal sous lacoordination du
Département Santéde Public Health England (Uit développédsout i | s d’' ensei gnement pou
et sécurité alimentaire dans les écoles.

Des plans de lecons et demtériels interactifs concernent :

User journey

Food Safety vs. Food Quality
Useful and Harmful Microbes
Outbreak Investigation

Food Safety Facts

Food Safety Pledge
Recipe-Book

Debate kit

Food Journey Animation

a formation de | éducateur incl ut

Overview and links

Session 1: Teaching food hygier& introduction
Session 2: Microbiological aspects

Session 3: Food labels

Session 4: Infection transmission

=2 =4 =4 =4 & [ =4 -8 -4 -8 -8 -8 -8 -2 -9

Ces outils sont présentés surdeBug website [{itps://e -bug.eu/) et sont disponibles pas semhent en anglais mais
aussi en dnois, francais, grec, hongrois et poraisy

SafeConsume invite a la fois étudiants et enseignants a utiliser les matériels et a améliorer leur connaissance et
compétences emygiene et sécurité alimentaire !

*SafeConsume- Alimentation plus slre avec un comportement modifi€ du consommateur : outils et produits
efficaces stratégies de communicationg@cation et une politique de sécurité alimentaire réduisant les problémes de
santé dus a des maladies alimentaires, est un projet ragliuss financé par la Commission Européenne dans le
programmeHorizon 2026- Défis SociétauxFood security, sustainable agriculture and forestry, marine, maritime and
inland waterresearch, and the bioeconomigpic SFS7-2016“ T himpactof consumer practices in food safety:
ri sks and mit+Q@anttAgreemens77580t egi es”

Voir plus sur le projet sur lgebsitehtips://safecorsume.eu/
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CLIMAQUA- Bablissant une approche de production alimentaire innovante et
transnational e pour réeduire | i mpact
approvisionnement alimentaire

de Janna CropotovalNorwegian Univesity of Science andechnologyISEKI membre

Produisant des hydrolysats de protéine de poisson, batesédimentsLJ2 dzNJ Odzf (G dzNS R QI f 3 dzS

Le 1er juinun groupe de recherche du Partement de Sciences Biologiques a
@ | \_I I | \_l Alesund (IBAx laNorwegian University of Science and Technology (NTAIU),
commenceé a travailler pour I8VP1du ERANET FOS@rojet CLIMAQUA-

Establishing an innovative and transnational feed production approach for reduced climate impact of the aquaculture
sector andfuture food supplyLeWPle s t d é@xdrackonedla daractériation des hydrolysats, boues, diénents

et huile de poisson obtenus des cours dJaenaCropptevdeo ndai r
NTNU.
CLIMAQUAésulteraenunpraEd é i nnovant pour convertir et r(eovegcl er |

s&imentset eaux usées) en pr odu c (Aithoospireaplatensigpoutaguaculeiresdbbans é e s u |
[ aguacultureconventionnellel a production d’' al b0eet]l eédmi seispondabgez d
(GHG)L" objectif est de r éduGHGen considésant iksecacilistiqgaes géngraphiqueé mi s s i
et spécifigues du site (tempéture, d ur é e d 'mem stm)letede Iddsigner des cultureghototrophe ou
hétérotrophe propres au sitepour une alimentation presque complétement ingérable.

Le principal objectif dELIMAQUASt de développer un systenfiexible pour la production de biomasgs&rthrospira
platensis (A. platensigjui peut étre utilised* une mani ere décemtdeaproeééddand’ hgae
et transformation du poissgrdonc contribuant au développement régional et la réduction des gaz a effet de serre.

Dans ce projetNTNUproduira des hydrolysats de protéines de poisson, boues/sédiments et pates des rivieres de

poi ssons pour étre ensuite wutilisé (Altarosgira platensipporduct i c
| aguaculture.

CLIMAQUAse construit sur la conmas sance gagnée regardant | "aquacul tur
partenaires de Norvege, Allemagnkenyaet Afrique du SudLeprojete st coor donnférFgpdand | ' | ns
Environmental Research (IL&J) Al | emagne

Et pour le moment, le groupe de recherch&@NUa produit 10 L hydrolysaf 3,5 kgsédiments et huile de poisson
desruisseaux de Atlantiqueuites.
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NOUVELLESUR ENSEIGNEMENFEBGRMATION

CBQF

de Marco Dalla RosdJniversity of Bologna & ISERdod Association member

Marco Dalla RosaMScen Agricultural Sciencea | ' Uni ver s,ité
curriculumde Food BiotechnologyPhDen Food BiotechnologyEn19852000

Depuis 2000 Professeurplein temps enFood Science and Technology

Bologne Campus of Food Sciencds Cesena. Psidentde la Coordination
Italienne des cours deood Science and Technology.

De 2011a 2018 Directeudu Centre Interdpartementalsur Agrifood Industrial
Researcde | " Université de Bologne

Auteur ou ceauteur de plus de300papiers scientifique®rateur invitéde plus

de 200 évenementgationaux ou internationaux(ORCIDhttps://orcid.org/0000-000204057026 H-index Google
Scholar 44, Scopus 3bitationsplus de 5000 danScopuset plus de 8000 in Google Scholar). Responsable scientifique
de plusieurs projets de rechehie régionaux et nationaux, coordinatedu projetEU FOODSPROCESS (Marie @tirie)
0O.U. deEUprojets: FAIR: CA on osmotic dehydration; KBBE: Heatox, CHANCIEa§taRescape, Core Organic Plus
Ecoberries, and FoodNet, Iseki Foed-3-4. ISEKI_Munduk-2). Chairde la conférenc&FFoSa Bologng2013)et
co-chair de la Foodinnova® Corgécea Cesena (2017). Chale laValue Chain PrimPadkns le cadre du CLUER
Agrifood secteu de la Région Emilia Romagr&STAL Advisory Board member, ISEKd Rgsociation Advisory
Boardmember. Former EFFoST Executive Committee Member. GHI AmbassaddeibEGncidenAlert Networks
coc hair. Me mbr e dde ReRuwedu8vedist Rdseagle Coureil FormBRIN PLASMAFO®@bjet
National Coordinator. PTEP Serbia Honorary Lifetime Member. Iseki_Food Academy award.

DEFI®OSTCOVICENPROCEDES IMENTAIREBSTCHAINE®EVALEUR
MarcoDallaRosa

AlmaMater Studiorum- Universitadi Bologha

Departmentof Agriculturaland FoodSciences Campuof FoodSciencdliazzaGoidanich60
47521CESENAT)

e-mail : marco.dallarosa@unibo.it

L ' é me rpgndémiyeea explosédun momentde développement ihquiétudecroissanteenlien aveclanécessité
des ' o ¢ d'ugwesujeswgentsconcernar ladurabilité de la planéteen particulierenrelation aveclademande
alimentairepour une populationen augmentation.

Lesconfinementsréalisésdansbeaucoupde paysont changél ' a t etiesptéférencesdesconsommateurst les
industriesalimentairesdansle monde ont besoinde faire de grosefforts pour répondre aux changementsa venir.
D’ a upart @2 nombreux secteurs alimentares ont suld une forte réduction d ' a c t(e.gvrestadration et
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Coordinateur duBachelor Degree Course in Food Technologyl * Undever si t


https://www.cbqf.esb.ucp.pt/en
https://orcid.org/0000-0002-0405-7026

restaurants)et lesbesoinsalimertairesvont changedes modélesde travail versun intérét croissantpour deschaines
courtes.

Pourcesscénarios|a recherchedansles domainesde technologiealimentaireet géniedes procédésest appeléea
contribuer encoreplus a donner desréponsesafin d * & pus efficacepour les besoinsnouveauxet croissantsdu
marchéalimentairealafois globalementet localement,ainsiquelesbesoinsde considérelesstratégiespour réduire
I ' i ndplapandémiesurlaproductionalimentaireet lachained approvisionnement.

D’ a upart les relations, vues par les scientifiquesde | ' e nv i r oentred rmentg,medes &uptiors n
pandémiqueset le changementlimatique,mémeen considérania demandede plusde terre pourplusd ' al i ment |,
conduit notre attention & pousserplussurl ' a sdp echérchesd ' umrilleur usagedes ressourcesaturelles,

comme de plus de sourcesalimentairesdurables plutét que des ressourcesen énergie et eau avec un impact
environnementaplusfaible.

Dong le discoursconcanerale changementle demandeslesconsommateurst leschangementsésultantsdansle
marchéalimentairecommedansl ' a n desintesventionspossiblespour réduire lesimpactsd ' é n etrs@uices
naturellesavecde nouvellestechnologiesalimentairesdansun contextechangeanbul ' a u g mede fouanttureo n

d’ al i meloitéte tonsalérée.

Finaement | ' ut i deiteshadlogiesmon-thermiquescomme les traitements de plasmafroid pour assainirles
alimentseuxmémeset lesmatériauxen contactalimentaire serontreportésmémeenconsidérani ' e f fcontea c i t é
lescontaminationsau SARE0V?2

SVHnscrivezvousici : hitps://zoom.us/webinar/register/WN__UfhjJdrAGEHWG2g0OGsDNA
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Mod & Sinfrood School 2021, Seiandtalie, 3-8 Octobre2021

de Francesco Marr@Université deSalerno) &abrizio SarghiniUniversité deNaples Federico linembres
ISEKI

Mod&SimFood School 2021 i mrceorocessie

;> MSFS2021 - International School on Modeling and Simulation in Food and Bio Processing
_ Seiano, October 3°-8" 2021 - taly

MSFS202%Est une école internationale courte poumtroduire la modélisatiori'des phénoménes fondamentaux
jusqgu’'a | "environnement complexe multiphysique et mul't
de | "université et de | ’'industrie,l odgamsuelse dcPamaiimca |lde:
s’'adresse principal ement a des ét u diostiancestechnalogidandqu és e
engineeringgui ont une expérience limitée en modélisation et/ou étudiants avec une connaissance intermédiaire
souhaitent améliorer leurs connaissances en modélisation & la fois en direction verficale allant de simples

problemes monephysiques, des problemes linéaires vers des problémes nmpliffsiques non-linéaireg et en
directionhorizontak (i.e.: allant de la modélisation mono a multiéchglle

Le sujetspécial de cette année seraligitalization in food processing , explorant |l es possib
modelesnumériqueset spécialement des jumeaux numériques en génie desprocédéso bj ect i f ser a cor
digital prédictif peut r étaré dudproehe,tdéja eflitlwaven & participationled u s t r |
grands noms de la recherche académique et industrielle (comme chaque année). Les modeéles sont lesdemteurs

outils numériques. En connaissant comment modéliser et simuler un procédé et son impact sur un produit alimentaire
veut dire détenir un avantage €énorme pour qui veut étr
un | e ad evatiord Moud y'croyoms

[ QS @5 yB®XMS&eiendra enPRESENEL en suivant les régles imposées par lastorités sanitaires nationales
et internationales. Un GREEN PAS8livré par les autorités nationales est requis pour participer.

L' é d2021dedMiBFSe tiendra du 3 au Octobre2021a SeianeVico Equense, NA, Itali® 1 us d’ i nf o sur
le lieu est disponible sur le sitenvw.msfs2021.cloud

Depuis2016sans interruption, les membres du comité scientifigqd&€FS2021gvec des collegues de partout dans le

monde, ont construit une plateforme de chercheurs universitaires et industriels travaillant en virtualisation
(modélisation— de multiéchelle a multiphygue, simulation, optimiation, etc)dans le domaine alimentaire et bio et
partageant |l a vision que | a mod éireprésantés enmprocédés dlineentdresmu | at
et bio, en comparaison des avantages que cette approche aappgatdr s d’' autres secteurs tec

MSFS202&st une activité ddSEKISIG6 (Special Interest Group Virtualization in Food Engineering)
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Editeursen-Clef

Professew Bhesh Bhandari, PhD

The Unversity of Queensland, Australie
Professeu Siew Young Quek, PhD
TheUniversity of Auckland, NouveRélande

Future Foodsaccueille une recherche nouvelle et futuriste sur un lar
domaine de sujetsontribuantaud é vel oppement d’ un
durable.Future Foodsst un Journal unique qui couvredanceptualkation,
recherche et développement de nouveaux alimegitingrédients durables,
aussibi en qu’ une technol ogpoer maximisen
| " efficacité de procédé et mini
Tous les papiers soumis sont considérés par des éditeurs expériment

reconnus dans le secteur de science alimentaire du monde entier AT RS FA
assurent que le standard des articlaghfiés est élevé. Comme un Journal
acces ouvert, les papiers publiés auront une large circulation, un lect@"
étendu et une visibilité élevée. Nous envisageons aussi un temps court €

l a soumi ssi on laprisededécisioruscr i pt eth

Future Foodsibandonnera les chargéd®C (Article Publishing Chargeyr toute soumission recu¢
avant le31 Décembre2021,qui sera acceptée pour publication aprés évaluation.

Visitez lewebsitepour connaitre notreexpert nternational Editorial Board et
découvrir plus sur lgurnal: journals.elsevier.com/futurdoods

ELSEVIE

-
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EVENEMENTS/ WEBI NARS LI ES A L’ ALI ME

Septembre2021

Nouvelledate! 24-25 Septembre2021
2" UNIFood International ConferenedJNIFood2020

Pl us d’ i mtfpdunimadtrectmamac.ts/index.php
Belgrade, Serbie

20-22 Septembre2021
SAAFOST 202124" Biennial International Virtual Congress

Pl us d’ i mifpdgaaioatPORloony.zal
KwaZuluNatal,Afrique du Sud

Octobre2021

7-9 Octobre2021
Pr ot St alsth hter@alional Conference on Protein Staation

Pl us d’ i mifpa/iwma trotsab021.0rg/
Plovdiv, Bulgaei

Mai 2022

3-5Mai 2022

7th International Conference on Food Digestion
Pl us d’ i mfipe:fwma.tcfil2020.com/

Cork, Itande

Juin2022

Juin2022

Int. Conference Insects to Feed the World
Pl us d’ i mifpditwmiaCtoigo n
Québec, Canada

09-10Juin2022
7" International Food Safety Congress

Pl us d’' i mtfpa/ivmafbodsafatycongress.org/
Istanbul, Turquie

21-24 Juin2022

3°™ |nternational Conference on Food Bioactives & Health

Pl us d’ i mftpod/wvmatthdi2@2e.com/?fbclid=IwAR2giw5ex5extDVMWih
7CbadglSG73IGr3cj0d1KsBIEIXEc65QDLrxsB0O

Parme, ltalie
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http://ifw2020.org/
https://www.foodsafetycongress.org/
http://www.fbhc2020.com/?fbclid=IwAR2giw5ex5cxtDVMWfh-7CbadgISG73IGr3cj0d1KsB9ElXEc65QDLrxsB0
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Aolt2022

28 Aolt—1 Septembre2022

Food Micro 202+ Next Generation Challenges in Food Microbiology

Pl us d’' i mifpofoonraidro2t@mcomn/
Athénes, Grée

Editorial Board
Margarida Vieira
Rui Costa Paola Pittia Katherine Flynn

Cristina L. M. Silva  Foteini Chrysanthopoulou  Anita HaberBuber

in] fl¥] >
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