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EDITORIAL

de Paola Pittia (Président ISEKI-Food Association)

... de retour avec la newsletter ISEKI-Food. Nous avons annulé le numéro de Mars car tout le

eme

Comité d’édition était pris par I'organisation de la 4™ conférence Internationale ISEKI_Food,
qui s’est tenue a Vienne les 6-8 Juillet 2016.

Plus de 400 abstracts ont été soumis par des scientifiques, des enseignants et des
représentants de I'industrie, de partout dans le monde, et avec eux, un programme de grande
qgualité pour des présentations orales et par posters a été développé, avec 3 sessions
principales sur I'enseignement, la recherche et I'industrie avec comme theme commun
“Recherche Responsable et Innovation (Responsible Research and Innovation)”. Une série
d’événements pré-conférence incluant des workshops de formation et le 2°™® workshop PhD
International ont été organisés pour traiter des sujets d’intérét pour les groupes cibles
spécifiques.

Pour favoriser l'interaction et le travail en réseau parmi les participants, des meetings
spécifiques ont été prévus pour partager et discuter sur la collaboration pour des projets et
aussi sur le développement d’activités dans les Groupes Special Interest Groups (IFA-SIG) de

I’Association ISEKI-Food.

Actuellement nous faisons le compte-rendu des différentes sessions et de toutes les activités,

et des rapports courts seront inclus dans les prochaines newsletters.

Enfin nous annongons aussi la date et le lieu de la 5éme conférence Internationale ISEKI_Food
| Elle se tiendra a Stuttgart/Allemagne les 4-6 Juillet 2018 en collaboration avec I'Université
de Hohenheim qui a gentiment offert son support pour cet éveénement international.

A bientot !

Paola
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NOUVELLES DE IFA

ISEKI_FOOD 2016 — “RESPONSIBLE RESEARCH AND INNOVATION IN
THE FOOD VALUE CHAIN”
UN EVENEMENT SCIENTIFIQUE REMARQUABLE

L’Association ISEKI-Food Association en coopération avec BOKU (University of Natural

Resources and Life Sciences Vienna) a organisé la 4°™ Conférence Internationale ISEKI_Food
a Vienne, Autriche les 6-8 Juillet 2016 aprés une série de préconférences, comme le Workshop

tres réussi “Food Waste Recovery Workshop”, la présentation du Centre autrichien Austrian

FooD-STA centre accompagné d’une formation sur entrepreneurship et le 2°me Workshop

PhD ISEKI-Food : Rencontre Industrie Académie. Des photos seront disponibles bient6t a

http://www.isekiconferences.com/vienna2016/index.php/gallery.

Plus de 400 abstracts ont été soumis et 320 participants de 50 pays du monde entier se sont
inscrits pour écouter plus de 60 présentations orales et participer aux deux sessions de posters

avec 230 présentations de posters.

6 récompenses de poster ont été attribuées aux meilleurs posters, sponsorisées par ELSEVIER,

PURATOS et I’Association ISEKI-Food.

La prochaine conférence ISEKI Food 2018 se tiendra les 4-6 Juillet 2018 a Stuttgart,
Allemagne, accueillie par I’'Université de Hohenheim.

Nous espérons vous accueillir a Stuttgart en Juillet 2018!
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SPONSORS de la 4°™ CONFERENCE INTERNATIONALE ISEKI_FOOD
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TRILOGIE TRADITIONAL FOODS
par Kris Kristbergsson, Senior Editor

iugratiog F2od Scunr asd Engreesng Kowdedye Integrating Food Science and Engineering Knowledge Integrating Food Science and Engi
o the Faod (hoin Into the Food Chain Into the Food Chain

Kristberg Kristbergsson

Jorge Oliveira Anna McElhatton Kristberg Kristbergsson
Fditors Mustapha Missbah El Idrissi Editors Semih Otles Editors

Traditional Modernization of

Foods Traditional Food
Processes and
Products

Functional
Properties of
Traditional

Foods

-;_ Springer EXTRAS ONLINE @ Springer

@ Springer

Nous sommes heureux d’annoncer la publication par Springer de la Trilogie Traditional Foods,
un élément de Iseki Food Series (Integrating Food Science and Engineering Knowledge into
the Food Chain). Les livres sont disponibles a http://www.springer.com/series/7288 . Les livres

sont écrits pour des professionnels de science alimentaire et aussi pour le public intéressé. La
trilogie correspond a I'internationalisation du consortium ISEKI, offrant 74 chapitres dédiés a
différents aliments traditionnels de partout dans le monde.

La trilogie commence par Traditional Foods: General and Consumer Aspects (Aliments
Traditionnels : aspects généraux et consommateur) édité par Kristberg Kristbergsson et Jorge
Oliveira. Le livre offre des descriptions générales de différents aliments traditionnels et sujets
en relation avec les aspects du consommateur et sensoriels.

Le deuxieme livre de la trilogie est Modernization of Traditional Food Processes and Products
(Modernisation des Procédés et Produits Traditionnels) édité par Anna McElhatton et
Mustapha Missbah El Idrissi. Les chapitres sont dédiés aux changements récents et
modernisations d’aliments traditionnels spécifiques avec un focus sur les aspects génie des
procédés.

Le troisieme volume de la trilogie, Functional Properties of Traditional Foods (Propriétés
Fonctionnelles des Aliments Traditionnels), est dédié aux aspects fonctionnels et biochimiques
des aliments traditionnels et les effets bénéfiques des composants bioactifs trouvés dans
guelques aliments traditionnels.
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ISEKI-FOOD WEBINAR SERIES

m 1% PARTIE : FOOD RHEOLOGY AND TEXTURE

https://www.iseki-food.net/food texture and rheology

L’e-CONFERENCE “Food Rheology and texture”, qui s’est tenue le 20 Mai 2016, était organisée
par le Special Interest Group de IFA (SIG 1: Food Structure and Physical Properties,
https://www.iseki-food.net/general/sigs/sigl) en collaboration avec I'Université de Sciences
Agronomiques et Médicine Vétérinaire de Bucharest — The HEVMETFOOD Interdisciplinary

Laboratory.

Les conférenciers Dr Gilles Feron (Centre des Sciences du
Godt et de I'Alimentation, CNRS, INRA, Univ. Bourgogne
Franche-Comté, F-21000 Dijon, France. INRA), Dr. Gerhard
Schleining (BOKU and ISEKI-Food Association, Austria) et
Dr. Gabriela lordachescu (UDJG — Romania) étaient invités.
~ L’enregistrement des présentations des speakers invités et

les présentations des participants peuvent étre vues en
visitant le site web https://www.iseki-

food.net/food texture and rheology.

Les abstracts des présentations et posters publiés dans “The book of abstracts” (ISBN 978-3-
900932-38-1) seront disponibles rapidement sur le site mentionné ci-dessus. Plusieurs des
recherches présentées ont été invitées pour publication dans une section spéciale de
International Journal of Food Studies (http://www.iseki-food-ejournal.com/ojs/index.php/e-

journal), section qui aura comme éditeur invité Dr Liliana Tudoreanu (USAMV of Bucharest -
The HEVMETFOOD Interdisciplinary Laboratory).

Nous remercions chaleureusement les participants inscrits (de Argentine, Autriche, Belgique,
Brésil, Bulgarie, Danemark, France, Grece, Irlande, Inde, Kazakhstan, Lithuanie, Malaisie,
Mexico, Hollande, Norvege, Portugal, Roumanie, Russie, Espagne, Suéde, Turquie et Etats
Unis) pour leur contribution a la premiéere partie de I’e-conference of the ISEKI-Food Webinars
series “Food Structure and Physical properties” et nous serons tres heureux de les retrouver
a nouveau a la prochaine e-conference de ces ISEKI-Food series.

Scientifiqgue Comité : Dr. Gerhard Schleining; Dr. Liliana Tudoreanu; Dr. Paola Pittia; Dr. Laura

Piazza; Dr. Cristina Luisa Silva; Dr. Velitchka Gotcheva

Comité d’Organisation : Dr. Gerhard Schleining; Dr. Liliana Tudoreanu; Dr. Velitchka Gotcheva
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NOUVELLES DES REPRESENTANTS NATIONAUX IFA

IFA NATIONAL REPRESENTATIVES /DEPUTIES MEETING 2016

L’Association ISEKI-Food est heureuse de vous informer que le Premier Meeting des IFA

éme

National Representatives s’est tenu a Vienne le 6 lJuillet, lors de la 4 " Conférence

International ISEKI_Food (http://www.isekiconferences.com/vienna2016/)

Notre but était de rassembler tous les Représentants Nationaux et Députés, de discuter de
I’état actuel de leur travail et de planifier des activités pour les années a venir.

Une chaleureuse bienvenue par Paola Pittia (ITA), la présidente actuelle d’IFA, a ouvert le
meeting. Puis quatre présentations ont suivi :

* Luis Maior (ESP) a introduit I'’équipe des National Representatives IFA, ses objectifs et
ses activités.

* Margarida Vieira (POR) et Dimitris Tsaltas (CYP) ont présenté leur expérience de
développement d’activités comme National Representatives.

* Luis Maior a présenté I'ensemble de I'état actuel et des futures activités des National
Representatives IFA, basé sur I'analyse du questionnaire envoyé au réseau de National
Representatives il y a quelques mois.

Ensuite un long moment était réservé a la discussion, pour conclure finalement avec quelques
remarques.

Apres le meeting tous les participants étaient invités a un déjeuner léger.

A cette occasion nous tenons a remercier tous les National Representatives IFA et Députés qui
ont participé au meeting !

The National Representatives Team

Luis Maior (Chair), Helmut Glattes, Anna McElhatton et Anita Habershuber
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NOUVELLES SUR LES PROJETS
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ACP-EU CO-OPERATION PROGRAMME IN SCIENCE AND TECHNOLOGY (S&T 1)

Titre : Strengthening Innovations and Technology Dissemination for Sustainable
Development in Cereals, Cocoa and Coffee Value Chains in Western and Eastern Affrica.
(SATTIFS)

Bénéficiaire et durée : University of Molise — Italy. (01/01/2014 —31/12/ 2016)

Partenaires : University of Gulu, Uganda; University of Energy and Natural Resources, Sunyani,
Ghana; Mada Walabu University, Robe, Ethiopia; ARPA Molise, Campobasso, Italy

Le projet a pour objectifs de construire la capacité en science, technologie, et innovation dans

la production de mais, riz, café et cacao, et améliorer la sécurité alimentaire et le
développement socio-économique dans les domaines cités.

Résumé de I'action : Des "Fermes de Démonstration" en mais, riz, café et cacao ont été

établies et utilisées comme Ecoles Farmer Field - La Formation de Formateurs en Contréle
Qualité et Management Post-récolte a été organisée - La création de Centres of Innovation
and Technology (CITED), un pour chaque partenaire ACP, pour la production agricole durable
et la sécurité alimentaire et I'installation de laboratoires (mycotoxines contréle) et les activités
de formation, représentent une premiere étape pour disséminer les Technologies
Appropriées (ATs) prouvées efficaces.

Personnes Contact : Prof. Luciano Cinquanta, mobile +39 3204793930 cinquant@unimol.it;
PhD. Simona Zampino zampinos@gmail.com. +39 0874404314 Department of Agricultural,
Environmental and Food Sciences. University of Molise. 86.100 Campobasso - Italy.
(http://www.sattifs.unimol.it/index.php/en/).

\TTIFS

EVELOPMENT IN CEREALS
COCOA A OFFEL VA
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EUROPEAN COOPERATION IN THE FIELD
OF SCIENTIFIC AND TECHNICAL RESEARCH

POSITIVe
>

POSITIVE MEETING A BUCHAREST

Le troisieme meeting de COST Action POSITIVe FA1403 était organisé par Dr. Liliana
TUDOREANU et s’est tenu a l'université de Sciences Agronomiques et Médecine Vétérinaire
de Bucharest (UASVMB) Roumanie, du 15 au 17 Mars 2016. En plus des meetings des WG, il y
a eu une table ronde spéciale avec I’Association ISEKI Food, quatre présentations données
par des scientifiques reconnus sur différents themes en relation avec les principaux buts de
POSITIVe ainsi qu’une session posters. L’Association ISEKI Food (IFA) a été présentée a tous
les partenaires de POSITIVe par Dr. Gerhard Schleining, de BOKU - University of Natural
Resources and Life Sciences, Vienna et secrétaire général de IFA. Et la présidente de IFA Dr.
Paola Pittia, participait en ligne.

Entre autres, IFA comprend un groupe

spécial sur les Composés Bioactifs

présidé par Dr. Manuela Pintado.

POSITIVe et ISEKI ont beaucoup de

choses en commun et peuvent

apprendre les uns des autres par des

collaborations et des interactions entre

les deux réseaux.
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“DON’'T WASTE OUR FUTURE!” (Ne gaspillez pas notre Futur). Construire une alliance
européenne de jeunes contre les déchets alimentaires et pour de nouveaux modeles durables
de développement et de consommation, est un projet de Développement d’Enseignement et
de Connaissance destiné aux jeunes et aux autorités locales pour soulever de I'intérét pour les
sujets a propos de déchets alimentaires et le droit a I'alimentation, afin d’encourager les
jeunes pour des modeles plus responsables de consommation et développement.

Financé par I’Union Européenne, le projet durera deux ans et comprendra approximativement
80 écoles primaires et secondaires dans 7 pays européens, donc concernant
approximativement 2800 éléves, 160 enseignants, et 40 municipalités.

Plus de détails a : http://www.dontwaste.eu/

Le plus important résultat du programme est la (Charte) CHARTER. Elle sera signée par le
public et en particulier les jeunes et les étudiants de I'université.
SVP voir : http://www.dontwaste.eu/charter/ .

Ecoliers, enseignants, municipalités et autorités de I'université devraient étre informés et la
signer aussi.

Bunldl?‘\g & Etrdpean alliance of
youngsters against food waste
and for newsmodels

f sustainable development and
Consump'uon in the EYD 2015,

‘. l
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COST Action CA15136 - European network to advance carotenoid research and
applications in agro-food and health - EUROCAROTEN

Le 18 Avril 2016, des chercheurs et représentants industriels européens de 28 pays avec les
représentants COST se sont réunis pour lancer le réseau Européen COST Action sur les
caroténoides a Bruxelles. L'objectif d’EUROCAROTEN est d’augmenter la compétitivité de
I'industrie agro-alimentaire européenne et promouvoir la santé en coordonnant la recherche
sur les caroténoides. Les caroténoides sont des composés tres répandus et variés qui peuvent
étre utilisés comme colorants, antioxydants naturels, sources de vitamine A et ingrédients
fonctionnels (pour la santé). Parmi les 750 caroténoides décrits jusqu’a présent, peu ont été
étudiés complétement (10-20), donc il existe un potentiel pour produire des impacts
innovants a différents niveaux.

COST (European Cooperation in Science and Technology, www.cost.eu) représente un cadre
intergouvernemental pan-Européen. Sa mission est de permettre des développements
scientifiques et technologiques conduisant a des concepts et produits nouveaux et ainsi
contribuer a renforcer les capacités de recherche et d’innovation de I'Europe.
EUROCAROTEN concernera en particulier les nouvelles sources de caroténoides, les
caroténoides peu étudiés, comment les actions positives des caroténoides peuvent étre
renforcées pour améliorer la santé, augmenter la compétitivité de I'industrie agro-alimentaire
européenne et pour informer d’autres personnes concernées (citoyens, systémes nationaux
de santé, politiques, industrie, professionnels) par 'importance de ces composés a différents
niveaux. EUROCAROTEN rassemblera et organisera une masse critique d’acteurs européens
pour promouvoir I'utilisation coopérative d’infrastructures, des interactions en synergie, et le
partage, la génération, I'application et la communication de connaissance. Ceci contribuera a
renforcer recherche et capacités d’innovation européennes. Le résultat sera de générer des
percées conduisant a des applications comme de nouvelles technologies et/ou des aliments
de grande qualité et I'établissement de recommandations nutritionnelles pour la santé. Donc,
EUROCAROTEN contribuera a créer de la richesse, améliorer la santé et réduire les colts en
relation avec les maladies graves.

EUROCAROTEN est présidé par Professeur Antonio J. Meléndez Martinez, Université de
Seville, Espagne (ajmelendez@us.es). Si vous étes intéressé par nos activités suivez-nous sur

le site web (www.eurocaroten.eu), les réseaux sociaux, et souscrivez a nos newsletters.

Plus de détails a : http://www.cost.eu/COST Actions/ca/CA15136
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NOUVELLES SUR ENSEIGNEMENT ET FORMATION

NOUVELLE SERIE DE WEBINARS PAR LE PROJET FOOD-STA

Food Studies&Training Alliance, un Projet ERASMUS+ Knowledge

Euro pean Alliance (https://www.food-sta.eu/), se déroulant de 1/2015 a 12/2017
FooD-STA a commencé une série de webinars libres certifiés CPD.
21 Jun 2016

FooD-STA Webinar: "How can we better evaluate the efficiency of food antimicrobials?”

16 Jun 2016 FooD-STA Webinar: "RDI Management in Food Industry

7Jun 2016 FooD-STA Webinar: "Sugars...not only sweeteners"

Frulact as an Example"

Florence DUBOIS-BRISSONNET X

Inputs in advanced microscopic techniques

Spatio-temporal dynamics of disinfectant action with two different
biocides [ Smin  10min  15n .,20m
P. aeruginosa ATCC 15442

PAA (0,05%) %

Fluorescence is recorded
in three spots

BAC (0,5%)

BAC (0,5%) 2
Green = cells viable;
Red = permeabilized
cells
(4D confocal laser scanning
microscopy)

1 image/min

Bridier. A et al, 2011. Antimicrobial Agents and Chemotherapy 55, 2648-2654

Tous les détails (présentation et enregistrement si disponible) peuvent étre obtenus a
https://www.food-sta.eu/webinars-view.

Les séries continueront régulierement. Des propositions pour de futurs sujets peuvent étre
faites a centre@food-sta.eu.
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and Professional Accreditation & Quality Assurance ASIA-PACIFIC QUALITY NETWORK

CREATION D’UNE ALLIANCE ASIATIQUE SUR ACCREDITATION
PROFESSIONNELLE — MEMORANDUM OF UNDERSTANDING ENTRE EASPA,
ASIIN AND APQN

Le 27 Mai 2016, une importante étape pour la promotion
de 'accréditation professionnelle sur un niveau global a
été franchie.

L'Alliance européenne de Subject Specific and
Professional Accreditation (EASPA), représentée par son
président Dr. Iring Wasser, et le Réseau Asian Pacific
Quality Assurance (APQN), représenté par son président
Dr. Jonathan Patil, ont signé un agrément de
coopération avec comme but final de créér I’Asian Alliance of Subject Specific and Professional
Accreditation (AASPA) en présence d’environ 200 représentants de Asian Pacific Higher
Education et Quality Assurance Management Sector.

Cette importante étape constitue une avancée pour favoriser la mobilité académique et
professionnelle pour les étudiants et graduates allemands et internationaux sur la base
d’objectifs de connaissance dans le secteur HE et constitue la suite de développements
importants durant les cinq dernieres années.

Sous la direction d’ASIIN, EASPA a été fondée le 29 novembre 2011 a Disseldorf. Aujourd’hui
EASPA est la voix de la plupart des réseaux européens en QA de HE dans le domaine de
I’'Enseignement supérieur Européen, représentant des disciplines dans presque tous les
domaines STEM incluant médecine, musique, administration publique. Dans la Déclaration de
Disseldorf, les aspirations politiques et de formation sont clairement formulées.

En 2013, EASPA et I’American Alliance of Specialized Accreditors (ASPA), un réseau
représentant plus de 60 réseaux d’accréditation professionnelle aux USA ont signé un accord
de coopération, qui en 2015 a été complété par un M.O.U entre EASPA et I’Académie Global
TUNING. Sur la base du présent nouveau MoU, le continent asiatique rejoindra dans le futur
les accords existants entre I’'Europe et les Etats-Unis.

Pour plus d’information, contacter : Dr. Iring Wasser, Président EASPA (gf@asiin.de)
www.easpa.eu

l4|Page



CONSUMER CLASSROOM (ECOLE POUR CONSOMMATEUR)

m European
Commission
W//ﬂ/é"ﬂﬁﬁ?’ﬂ/ News !/ Partner / About ! Training / Contact / Help

Resources [rrosmars e J

Lesson Builder u

Create your own tailored lessons for
your class. Go now >

Partner with u
N Consumer Classroom
j/ /l /] 1 ! / : Get involved and help us promote
consumer education across the EU.
Go now >
Welcome to Consumer Classroom
Consumer Classroom is a community website for teachers bringing together an extensive library of
consumer education resources from across the EU, along with interactive and collaborative tools to J - / u
help prepare and share lessons with students and other teachers. 5 e “P H

Eecmﬁ(y Added Highest Rated Top Authors

Personalised login area for quick
access to your favourite resources

L’éducation du consommateur en alimentaire est essentielle pour promouvoir des choix sains
et la confiance dans l'industrie alimentaire. Plusieurs associations de consommateurs et
autres personnes concernées ont joint leurs forces pour rendre disponibles les ressources
pour la formation des consommateurs pour des nombreux produits incluant les aliments.

Découvrez les informations, en plusieurs langues a www.consumerclassroom.eu
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NOUVELLES DES EVENEMENT SUPPORTES PAR IFA

INTERNATIONAL CONGRESS ON FOOD

HELLENIC ' TANEMHNIA o
ASSOSIATION “5-% ENQSH Current Trends and Future Perspectives in the Food sector:
TECHNO?_BE%?? 715 TEXNOAOrQN From novel concepts to industrial applications

)

(HELA.F.T) TPOOIMON 4|"| FOODEXPO
18 & 19 MARCH 2017 METROPOLITAN EXPO

6" CONGRES INTERNATIONAL EN TECHNOLOGIE ALIMENTAIRE

éeme

Nous sommes heureux de vous inviter a participer au 6 International Congress on Food

Technology qui se tiendra a Athénes, Grece, les 18-19 Mars, 2017.

La conférence est organisée par la Hellenic Association of Food Technologists. (HEL.A.F.T.-
N.E.TE.T.) sous la direction du Département de Food Technology de I'Institut Alexander
Technological Educational de Thessalonique (ATEITh) et le support de la Federation of Hellenic
Food Industries (SEVT), Association of the Greek manufactures of Packaging & materials
(AGMPM), Greek Gold Storage & Logistics Association.

Le theme de la Conférence “Current Trends and Future Perspectives in the Food Sector: From
novel concepts to industrial applications” met I'accent sur les réalisations scientifiques et
technologiques modernes et les essais pour approcher, de facon créative, le futur des
applications industrielles. Donc, le 6eme Congres International en Food Technology a pour but
d’explorer les nouvelles voies de réflexion, la résolution de problemes technologiques dans le
secteur alimentaire et de renforcer les solutions possibles a travers une collaboration
scientifique interdisciplinaire pour la dissémination de la connaissance, I'expertise et le savoir-
faire technologique.

Les participants auront la possibilité de visiter Athénes, et durant les évenements sociaux ils
auront I'occasion de goQter les spécialités locales au son de la musique grecque. Nous serons
heureux de vous rencontrer a Athénes le 18 Mars 2017.

Pour plus d’information visiter le site www.foodtechnology2017.gr

Président du Comité d’Organisation
loannis Smarnakis

Spéciale réduction 10% sur les droits d’inscription pour les membres IFA.

SVP contacter le bureau IFA pour plus de détails office@iseki-food.net
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International Conference on Food Innovation 31 January - 3 February 2017

Cesena - Emilia-Romagna - Italy
Innoua
20l

KNOWLEDGE MANAGEMENT
FOR FOOD INNOVATION

@ www.foodinnova.com secretariate@foodinnova.com

http://www.foodinnova.com/home

CHERS COLLEGUES ET AMIS : BIENVENUE A INNOVA 2017

Au nom du Comité d’Organisation nous avons le plaisir de vous inviter a la Conférence
internationale sur Food Innovation 2017 qui se tiendra du 31 janvier au 3 février 2017 sur le
campus de Cesena de I'Université Alma Mater Studiorum de Bologne, ou des activités de
recherche et académiques en Science Alimentaire et Technologie sont menées, un des
meilleurs endroits en Italie et en Europe.

La recherche et I'enseignement en Science Alimentaire et Technologie appartiennent au
Département d’Agriculture et de Science Alimentaire de I’Ecole d’Agriculture et de médecine
Vétérinaire de I’'Université de Bologne.

Foodinnova 2017 concernera les technologies innovantes d’avenir, incluant I'innovation en
science des emballages et aspects sécurité, la durabilité des procédés alimentaires
considérant la réduction des déchets alimentaires et la valorisation des sous-produits et les
recherches actuelles sur I'approche aliments « omiques » (food omics).

Un nombre d’évenements paralléles sera programmé incluant des sujets de discussion en
sciences alimentaires pour les étudiants, les scientifiques, les professionnels et les
représentants industriels.

Ce sera une bonne occasion de promouvoir la dissémination internationale de recherches
innovantes et échanger des expériences. Les participants a Foodinnova 2017 rencontreront
des conférenciers invités de renommée internationale et des scientifiques et chercheurs
travaillant sur des sujets actuels en Food Science, Technology, Engineering.

L'évenement se tiendra sur le Campus de Cesena, dans le hall principal et les salles de cours
du Département de Psychologie dans le centre de la ville de Cesena.

L'Université Alma Mater Studiorum de Bologne se réjouit de vous rencontrer sur le Campus
de Cesena !

Professeurs Marco Dalla Rosa et Pedro Fito Maupoey
Co-chairmen du Comité d’organisation
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EVENEMENTS A VENIR EN RELATION AVEC L’ALIMENTAIRE

Aoiit 2016

21-25 Aot 2016

18th IUFoST — World Congress of Food Science and Technology
Plus d’info : http://www.iufost2016.com/

Royal Dublin Society, Dublin, Ireland

Septembre 2016

12-14 Septembre 2016

Conference of Food Engineering (COFE) 2016

Plus d’info : https://u.osu.edu/cofe2016/

Nationwide and Ohio Farm Bureau 4-H Center, Columbus, Ohio, United States

NOUVEAU ! 12-13 Septembre 2016

TRAFOON International Conference "Bonding tradition with innovation - successful strategies
in food chain"

Plus d’info : http://www.pan.olsztyn.pl/conference-2016

Institute of Animal Reproduction and Food Research of Polish Academy of Sciences, Olsztyn,
Poland

13-15 Septembre 2016

Food Bioactives conference

Plus d’info : http://www.fbhc2016.com/

John Innes Conference Centre, Norwich, United Kingdom

22-24 Septembre 2016

1st Black Sea Association of Food science and Technology Congress (B-FoST Congress)
Plus d’info : http://www.keyevent.org/

Ohrid, Macedonia

Octobre 2016

12-14 Octobre 2016

46th annual congress of the West European Fish Technologists’ Association (WEFTA)
Plus d’info : http://www.wefta.org/

Split, Croatia

17-19 Octobre 2016

International Symposium on Horticulture in Europe
Plus d’info : http://www.she2016.org/

Minoa Palace Resort & Spa, Platanias, Chania, Greece
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18 Octobre 2016

Food Innovation Stakes & Business competitiveness at a European level: the key to success
for business-university partnerships

Plus d’info : https://foodinnovationstakes.com/

Auditorium AG2R LA Mondiale, Paris, France

19-21 Octobre 2016

8th international conference on the Food Factory for the Future
Plus d’info : http://www.food-factory.fr/

Laval Maienne Technopole, Laval, France

20-22 Octobre 2016

Kongress Lebensmitteltechnologie 2016

Plus d’info : https://www.gdl-ev.org/veranstaltungen/gdl-kongress-2016/call-for-paper
Hochschule Ostwestfalen-Lippe, Lemgo, Germany

25-28 Octobre 2016

CIBUS TEC

Plus d’info : http://www.cibustec.it/
Fiere di Parma, Parma, Italy

26-28 Octobre 2016

2nd Food Structure Design Congress
Plus d’info : http://www.fsd2016.org/v1/
Porto Bello Resort, Antalya, Turkey

NOUVEAU ! 26-27 Octobre 2016

6th ICA Rectors and Deans Forum 2016

Plus d’info : http://www.ica-

Is.com/index.php?option=com content&view=article&id=211&Itemid=197
Het Pand, Ghent, Belgium

Novembre 2016

01-03 Novembre 2016

FoodTech 2016

Plus d’info : http://www.uk.foodtech.dk/
MCH Messecenter Herning, Herning, Denmark

02-03 Novembre 2016

EHEDG World Congress on Hygienic Engineering and Design
Plus d’info : http://www.ehedg-congress.org/

MCH Messecenter Herning, Herning, Denmark
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02-04 Novembre 2016

The Food Factor | Barcelona Conference
Plus d’info : http://foodfactor.org/
University of Barcelona, Barcelona, Spain

16-18 Novembre 2016

6th ILSI-Europe Symposium on Food Packaging

Plus d’info : https://www.iseki-food.net/event/5692
Crowne Plaza Barcelona - Fira Center, Barcelona, Spain

28-30 Novembre 2016

30th EFFoSt International Conference

Plus d’info : http://www.effost-conference.elsevier.com/
Austrian Economic Chamber, Vienna, Austria

Décembre 2016

01-02 Décembre 2016

10th IMT GT UNINET Conference 2016, Bioscience: the Element of Life
Plus d’info : https://www.iseki-food.net/event/5693

Prince of Songkla University, Hat Yai, Thailand

Janvier 2017

NOUVEAU ! 25 Janvier - 26 Janvier 2017

Seafood Safety: New Findings & Innovation Challenges Conference

Plus d’info : http://www.ecsafeseafoodconference.com/

Royal Flemish Academy of Belgium for Science and the Arts, Brussels, Belgium

31 Janvier - 03 Février 2017

Foodinnova 2017

Plus d’info : http://www.foodinnova.com/
Cesena, Italy

Mars 2017

18-19 Mars 2017

6th International Congress on Food Technology

Plus d’info : http://www.foodtechnology2017.gr/index.php
Athens Metropolitan Expo, Athens, Greece

Avril 2017

26-28 Avril 2017

MATBIM 2017

Plus d’info : http://www.porto.ucp.pt/matbim2017
Universidade Catdlica Portuguesa, Porto, Portugal
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Septembre 2017

NOUVEAU ! 03-06 Septembre 2017

SAAFoST (South African Association of Food Science and Technology) 2017 Congress
Plus d’info : http://www.saafost2017.org.za/

Century City Conference Centre, Cape Town, South Africa

04-07 Septembre 2017

5th Conference EPNOE 2017 “Polysaccharides and Polysaccharide-based materials: From
Science to Industrial application”

Plus d’info :

Erfurt, Germany

Octobre 2017

NOUVEAU ! 03-06 Octobre 2017

2nd Innovations in Food Packaging, Shelf Life and Food Safety Conference
Plus d’info : http://www.foodpackconference.com/

Stadthalle Erding, Munich, Germany
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