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EDITORIAL

de Paola Pittia (coordonatorul proiectului ISEKI_Food 4)

Suntem la sfarsit de an 2013 si banuiesc ca fiecare dintre noi trage linie si aduna lucrurile
care s-au intamplat Tn acest an, gandindu-ne la lucrurile bune si cele rele (cat mai putine,
sper) care ne-au atins atat inimile cat si viata intr-un anume mod.

As dori sa Tmpart cu voi si sa Tmi amintesc clipele frumoase petrecute alaturi de familie (din
pacate prea putine), dar si “aventurile” mai dificile petrecute alaturi de colegii mei de la
noua Facultate de Biostiinte din Universitatea din Teramo, cu care am cdutat in permanenta
solutii si metode, nu intotdeauna usor de gasit, pentru a rezolva dificultatile si problemele cu
care universitatile noastre s-au confruntat in ultimele luni. Sunt foarte fericita sa fiu alaturi
de colegii mei in fiecare zi si sunt mandra sa 1i am aldturi de mine in viata.
Nu in cele din urma, pastrez in inima mea timpul petrecut si dedicat proiectului ISEKI_Food si
activitatilor ISEKI_Food 4, ce fac parte din viata de zi cu zi. Sunt foarte fericita ca in acest an
reteaua ISEKI_Food s-ar putea mari cu noi parteneri si prieteni care sunt dispusi sa imparta
contributia si filosofia noastra asupra educatiei in Stiinta si Tehnologia Alimentara cu noua
generatie de cercetatori si profesionisti. De asemena, as vrea sa le aduc multe multumiri
colegilor si prietenilor retelei ISEKI_Food din toata lumea, pentru ca mi-au facut munca mai
usoara ca si coordonator de proiect. In acest timp, ne insusim noi calitéti in cadrul ,muncii in
echipa”... calitati pe care le vom imbunatati permanent.
Din cand Tn cand, printre vestile bune se mai strecoara unele mai putin bune, iar pe aceasta
cale as vrea sa dedic acest editorial partenerei, prietenei si colegei Louise Fielding, de la
Universitatea din Cardiff, care a trecut in nefiinta. Era foarte interesata si implicata in
proiectele si activitatile noastre, chiar daca nu putea participa la toate adunarile noastre.

Si, la final ... va urez tuturor un an 2014 excelent, sanatate din belusg, fericire si pace, cu
speranta ca viata va va permite sa va indepliniti visele in realitate. Din punctul meu de
vedere, sper ca 2014 o sa fie un an bun si plin de succese, si privesc cu interes catre noile
proiecte si perspective de colaborare cu toti partenerii retelei ISEKI_Food, chiar mai mult
decat proiectul ISEKI_Food 4.

Abia astept sa va vad pe toti in mai 2014, in Atena!
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Bune practici intre partenerii proiectului ISEKI_Food 4 prin schimbul de cadre

didactice
De Kirsi Jouppila

Lectorul universitar Kirsi Jouppila a vizitat Universitatea Dunarea de Jos din Galati, Romania
(3.-11.10.2103). Vizita a inclus participarea la al 6-lea Simpozion International EuroAliment si
la schimbul de cadre didactice din cadrul programului Erasmus. Gazda vizitei a fost
Profesorul Asociat Gabriela lordachescu. Prezentariile tinute de catre KirsiJouppila au
dezbatut proprietatile fizice si chimice ale alimentelor dar si noi tehnologii precum
activitatea apei, absortia apei, starea fizica a alimentelor amorfe, schimbari survenite in
materialele amorfe si stabilitatea alimentelor in corelatie cu starea lor fizica. Au fost 10
stundenti care au luat parte la aceste prezentari, acestia fiind foarte interesati si de
subiectele discutate si exemplele date de catre profesor, pentru ca ei sa inteleaga mai usor
aspectele teoretice. Vizita a cuprins si o serie de intrevederi si discutii cu prorectorul Anca
Nicolau, prodecanul Daniela Borda si alti profesori si cercetatori ai Universitatii din Galati, cat
si vizita unor laboratoare si statii pilot. Un alt lucru petrecut in acesta vizita a fost un tur al
rafindriei de petrol Prutul, fiind aduse multumiri Lectorului Octavian Barna, pentru ca a putut
face posibil acest lucru. Pe langa toate acestea au avut loc diferite alte activitati in afara
orelor de program, de exemplu, turul orasului Galati si vizitarea Operei. Vizita in Romania a
fost un adevarat success si a ajutat pe plan profesional la formarea unei baze solide pentru
viitoarele cooperari si proiecte.
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NOU! Newsletter-ul doctoranzilor in Tehnologii s

i Stiinte Alimentare

Suntem fericiti sa anuntam publicarea a celei de-a doua editii a PhD IN FOOD SCIENCE AND
TECHNOLOGY, editata in proiectul ISEKI_Food 4 in colaborare cu asociatia ISEKI-Food. Daca
sunteti interesat, va rugam contactati-o fie pe prof. Paola Pittia (ppittia@unite.it), fie

secretariatul proiectlui (iseki4.secretariat@unite.it).

PhD IN FOOD SCIENCE AND
TECHNOLOGY

Newsletter

nity.

edge and skills.

Paola Pittia and Victoria Ferragut

DECEMBER 2013

Welcome to the 2= edition of the ISEKI Food_4 project PhD Newsletter!

In this issue, we dedicate part of the content to practical information for PhD
students interested in internet resources that can facilitate their activities.
However, we also would like to draw special attention to the ISEKI Food_4
event taking place next year in Athens (21-23 May 2014): The 3« ISEKI_Food
Conference Bridging Training and Research for Industry and the Wider Commu-

This year's conference will be focused on Food Science and Technology Excel-
lence for a Sustainable Bioeconomy. The idea behind this subtitle was to link
the ISEKI-Food approach (education/training, research and industry interac-
tion) with the main dnivers of the next EU research programs. Excellence in
Food Science and Technology cannot be achieved without modern education
and training of scientists and food professicnals and a continucus industry in-
teraction with education and research to provide the needs in terms of knowl-

The past two ISEKI conferences were quite successful with good attendance by
participants from all over the werld who appreciated the philosophy of the
ISEKI-Food network, the projects and the approach of the conference. We
hope that this time you will also appreciate it!
Morsover, this y=ar the conference will be complemented by two events
specifically dedicated to PhD programs and students. Two workshops en-
titled "State of Research in Europe in the field of Food Science and Technology”
and “Industry meets Academia and PhD programs” will be held on May 21 as
pre-conference events, At these events, there will be presentations of PhD re-
search activities complemented by presentations given by scientist and indus-
try representatives. This is a good opportunity for PhD students to present
their projects and their research results, and to interact with scientists and
teachers in an international framework.

All of you, and especially PhD students, are invited, to submit your abstract as
well as to disseminate information about this conference to your institution/
company colleagues, and your friends.

We look forward to seeing all of you in Athens.

Puteti vizita https://www.iseki-food.net/ifa_news

4| Page

Food 4


mailto:iseki4.secretariat@unite.it
https://www.iseki-food.net/ifa_news

Sub tema ,,Stiinta Alimentelor si Tehnologii pentru o bioeconomie sustinuta”

Principalele subiecte de discutie sunt:
e Conceperea de noi planuri pentru educatie: sporirea competentelor in tehnologia si
stiinta alimentelor pentru Bioeconomy 2020
e Dobandirea de noi cunostinte si noutati in cercetare in scopul Tmbunatatirii
bioeconomiei
« Imbunatitirea industriei hranei pentru a putea asigura hrana necesara populatiei din
viitorul apropiat

Workshop-urile dinaintea conferintei
e workshop-ul "State of Research in Europe in the Field of Food Science and
Technology"
e workshop-ul "Industry meets Academia and PdD programmes"
Aceste workshop-uri vor cuprinde, in afara de conferinta propriu-zisa, prezentarile si
posterele doctoranzilor. Depunerea rezumatelor se poate face pe site-ul conferintei.

Cine va prezenta (lista provizorie)

Prof.PetrosTaoukis, National Technical University of Athens (Greece)
Prof. Dietrich Knorr, Technical University of Berlin (Germany)

Prof. R. Paul Singh, University of California (United States)

Dr Jesus Maria Frias Celayeta, Dublin Institute of Technology (Ireland)

Premiile pentru postere

Se vor acordad cateva premii pentru postere, atat la workshop-uri cat si la conferinta,
studentilor, doctoranzilor, post-doctoranzilor dar si profesorilor care au adus noi perspective
si contributii positive catre Tmbunatatirea sectorului alimentar (educatie, cercetare,
industrie).

Sponsorizat de catre ELSEVIER: pentru 3 postere, premiu in valoare de 500 EUR
Sponsorizat de catre PURATOS: pentru 1 poster, premiu in valoare de 500 EUR

Sponsorizat de catre VIORYL: pentru 1 poster, premiu in valoare de 500 EUR

NOU! Prezentarile orale si posterele acceptate vor fi considerate pentru publicare in doua
editii speciale din International Journals
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Jurnalul de Inginerie Alimentara (Elsevier)

Jurnalul International de Studii Alimentare (Jurnalul oficial asociatiei ISEKI-Food, www.iseki-
food-ejournal.com)

Manuscrisele trimise vor fi supuse unui proces de revizuire in concordanta cu normele
specifice ale fiecarui jurnal.

Conferinta este sustinuta de IUFOST, EFFoST, GHI, ICC, ICA, MoniQA.

Va rugam sa trimiteti rezumatele on-line pana la data de 08 ianuarie 2014:
http://www.isekiconferences.com/athens2014/abstract/submission

Nu ratati aceasta ocazie unica de a participa si de a contribui la activitatile stiintifice oferite
de aceasta conferinta internationala sau puteti devenii sponsor al acestui eveniment
stiintific, fiind disponibile mai multe pachete de sponsorizare atractive.

Pentru mai multe informatii accesati: http://www.isekiconferences.com/athens2014
Asteptam cu nerabdare sa ne intalnim in mai 2014, in Grecia!

Comitetul de organizare

Paola Pittia, Vasso Oreopoulou, Rui Costa (presedintele comitetului, ISEKI_Food 4 Project)
Cristina L.M. Silva, Gerhard Schleining (organizatorul conferintelor, ISEKI Food Association)
Raffaela Falconi, Anita Habershuber (secretarul conferintei)

£
Inceputul conferintei proiectului FP7 'rtrafoon"11/2013 -10/2016)
de Gerhard Schleining (BOKU, Austria)

Proiectul a incept cu intalnirea din data de 26-27 noiembrie 2013 in Stuttgard. IFA coordoneaza WP1
si este responsabild pentru dezvoltarea si mentinerea unui magazine de informatii online Th mai
multe limbi.

TRAFOON (Traditional Food Network to improve the transfer of knowledge for innovation;
www.trafoon.eu) este o retea alcatuita
din 30 de unitati de cercetare, si
ascociatii IMM din Austria, Belgia, Cehia,
Franta, Germania, Marea Britanie,
Irelanda, Italia, Olanda, Polonia, Serbia,
Slovenia, Spania si Elvetia. Acesta
acopera cele 4 grupe de alimente
traditionale bazate pe peste, grane,
legume si ciuperci si fructe.

s EE W
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Se axeaza pe conservarea, protectia si inovatia in viitorul dezvoltarii alimentelor traditionale in
Europa si are ca scop sustinerea producatorilor mici si medii de alimente de acest tip. Micii
producatori sunt pusi in fata multor reglementari Europene si pentru a putea dobandi cunostinte in
noile tehnici care apar, ei vor fi sfatuiti de catre noi pentru a fsi pastra autenticitatea produselor.
TRAFOON va oferi solutii concrete pentru a ii face pe producatori mai competitivi. Solutiile tehnice si
legale a acestor subiecte de interes vor fi dobandite prin workshop-uri de training, unde specialisti in
domeniu vor disemina aceste informatii in limbiile din tara respectiva.

Un punct de infoarmare virtual ce contine aceste solutii si inovatii va fi creeat pentru ca publicul sa il
poata accesa. Mai mult, punctul de informare va fi o arhiva constant imbunatatita de catre
TRAFOON.

TRAFOON poate oferi servicii mult necesare pentru a imbunatatii IMM-urile, cum ar fi traininguri,
cursuri despre legea alimentara europeana, protocoale de productie si strategii de dezvoltare,
managementul calitatii, marketing, siguranta mediului, etc.

Proiectul va avea un impact pozitiv In comunicarea dintre IMM-uri si institutiile de cercetare,
satisfactia consumatorilor fiind mai mare datoritd rezervelor de alimente traditionale si
competivitatea dintre IMM-uri. O agenda de cercetare strategica pentru alimentele traditionale va fi
creatd si comunicata factorilor decizionali. O retea de transfer Europeana a cunostintelor va fi
stabilita fiind vizate sectoarele alimentare, creand legaturi intre cercetatori, mediatori si ascociatiile
IMM-urilor.

STIRI DE LA PARTENERII IFOOD 4

O noua carte editata de Semih Otles

O noua carte valoroasa din domeniul stiintei alimentare a fost
dezvoltata de un partener al retelei ISEKI_Food 4, colegul Probiotics and
nostru Semih Otles de la Universitatea EGE din Turcia. Prebiotics in Food,
Nutrition and Health
Probioticele si Prebioticele in Alimentatie, Nutritie si Sanatate
Publicata: 25 noiembrie, 2013 de CRC Press, Continut: 512
pagini si 22 ilustratii, Editor: Semih Otles
http://www.crcpress.com/product/isbn/9781466586239
Cartea prezinta munca expertilor internationali si sunt
discutate toate aspectele legate de probiotice si prebiotice. Tn
acest volum de comentarii sunt dezbatute cunostintele
stiintifice actuale si de cercetare ce se desfdasoara in acest
domeniu. Cartea analizeaza sursele si productia de probiotice si
prebiotice. Aceasta exploreaza utilizarea lor in tulburarile
gastro-intestinale, infectii, prevenirea cancerului, alergii, astm, si alte tulburari. Se discuta,
de asemenea, utilizarea acestor suplimente la copii, oameni invarsta, ca hrana a animalelor.

Semih Otles (ed)
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Conferinta Internationala pe Stiinta si Tehnica bazate pe Cercetare Aplicata
Fundamentala (ICoSTAF) 2014

25 Aprilie 2014, Szeged, Hungary
seksk
Cerere de abstracte si inregistrare

Dragi colegi,

Comitetul de organizare are placerea sa va invite la urmatoarea Conferinta Internationala
despre Stiinta si Tehnicda bazata pe Cercetare Aplicata Fundamentala ICoSTAF2014
organizata de Facultatea de Inginerie si de Comitetul Regional din cadrul Academiei de
Stiinte a Ungariei. Conferinta va avea loc in corpul A al Facultatii de Inginerie, la Mars tér 7,
Szeged. Atat prezentarile orale cat si posterele sunt acceptate. Limba oficiala a conferintei
este engleza.

Pentru mai multe informatii, va rugam vizitati www.mk.u-szeged.hu
e-mail:icostaf@mk.u-szeged.hu

STIRI DE LA ALTE PROIECTE

IUFoST-Led Initiative Harnesses the Power of Education to Ensure Global Food
Safety

— E_, Uniunea Internationala a Stiintelor si Tehnologiilor
3 ) Alimentare (IUFoST) este liderul Initiativei pentru
Siguranta Alimentara, un proiect ambitios ce
- valorifica puterea de educatie pentru a asigura o

b \Sbal Food Safety Curricula initiative : buna dezvoltarea a sigurantei alimentare cat si
4‘\« B dezvoltarea economica a acesteia. Abordarea
] multi-disciplinara a IUFoST este aceea de a aduce
impreuna specialisti din mai multe domenii din intreaga lume pentru a dezvolta un curriculum
comun de programe educationale de siguranta alimentara la nivel mondial.

Sustinut de Parteneriatul Global pentru Sigurantd Alimentara (GFSP), facilitat de Banca
Mondiala, si condus de IUFoST, procesul GFSCI este deja Tn curs de desfasurare. Oamenii de
stiintd, industria si expertii guvernamentali colaboreaza cu parteneri din intreag mediul academic
pentru a evalua competentele de baza necesare la nivel de facultate pentru a determina ceea ce
constituie un standard international pentru programele de siguranta alimentara de baza. GFSCI
va duce la punerea in aplicare a unui program de recunoastere pentru programele existente care
indeplinesc aceste standarde si pentru identificarea oricaror lacune ramase in domeniul
sigurantei alimentare.

Dezvoltarea curriculei de baza va fi ajutata de rezultatele celor doua sondaje de opinii menite sa
aduca noi pareri despre programele de siguranta alimentara din intreaga lume. Primul sondaj a
fost deja lansat, obtindndu-se in acest fel raspunsuri de la institutiile de Tnvatamant din intreaga
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lume. Toate institutiile cu programe de stiinta a alimentelor si tehnologie sunt invitate sa viziteze
foodsafety.iufost.org pentru a lua parte la sondaj.

Un al doilea sondaj va fi distribuit in 2014 pentru a obtine informatii detaliate cu privire la
programele de sigurantda alimentara. Studii relevante pentru industrie si guvern sunt, de
asemenea, in curs de dezvoltare. Odata puse in aplicare, GFSCI va asigura o forta de munca
viitoare in guvern, industrie si mediul academic cu abilitatile necesare pentru a aborda
problemele de siguranta alimentara, rezultand intr-o aprovizionare mai sigura si cu o economie
mai buna. Mai multe informatii cu privire la GFSCI pot fi gasite la foodsafety.iufost.org sau prin
email globalfoodsafety@iufost.org.

Uniunea Internationald a Stiintelor si Tehnologiilor Alimentare (IUFoST) este o organizatie stintiifica globala ce reprezinta
mai mult de 300,000 oameni de stiinta si biotehnologi din peste 75 de tari. Este o asociatie voluntara, non-profit de
organzitatii de stiintd alimentara ce aduc laolalta oamenii de stiinta si biotehnologi din intreaga lume. IUFoST este un
membru stiintific al ICSU (Consiliul International pentru Stiintd) si reprezintad tehnologia si stiinta alimentara a organizatiilor
internationale, cum ar fi WHO, FAO, UNDP, etc.

IUFoST organizeaza congrese mondiale de alimentatie, printre multe alte activitati, pentru a stimula schimbul continuu de
cunostinte si pentru a dezvolta strategii Tn aceste discipline si tehnologii legate de expansiune, imbunatatirea, distribuirea si
conservarea aprovizionarii cu produse alimentare la nivel mondial.

IUFoST Contact: General Secretariat, IUFoST, 112 Bronte Road, Oakville, Ontario, Canada, L6L 3C1.
Telefon: + 1 905 815 1926, Fax: + 1 905 815 1574, e-mail: secretariat@iufost.org, www.iufost.org

S

G R E E N @@@ FOO DS project Co-funded by the Intelligent Energy Europe

Programme of the European Union
®

Acest proiect (www.green-foods.eu) are ca tinta scaderea emisilor de carbon si folosirea energie intr-
un mod mai economic, pentru a imbunatatii securitatea energetica si de a garanta o productie
durabild Tn Uniunea Europeand, pentru industria alimentara si cea a bauturilor. Conceptul
GREENFOODS va ghida utilizatorul in identificarea solutiilor adaptate "productiei verzi " pentru IMM-
uri in diferite subsectoare ale industriei alimentare si a bauturilor, prin combinarea expertizei
tehnologice cu cunostinte Tn domeniul eficientei energetice si resurselor regenerabile . Acest lucru va
duce la strategii clare pentru optimizarea procesului IMM-urilor de trecere la productie fara emisii de
carbon si la salvarea energiei. Mai mult, modulul de training GREENFOODS, va fi integrat ca un modul
de training specific. Scheme de finantare speciale vor fi dezvoltate pentru a facilita punerea in
aplicare a potentialului de eficienta energetica in IMM-uri, prin compararea si analiza sistemelor de
finantare existente .

Pentru aplicarea abordarii GREENFOODS, vor fi efectuale 200 de audituri energetice, 20 de audituri
detaliate iar 5 IMM-uri vor fi selectate pentru implementarea conceptului. ,,Centre de competenta
virtuala energetica” (VECC) vor fi instalate in tarile participante si vor functiona ca magazine de
service.

Beneficii directe pentru companiile participante
Audit-uri siimplementare

in cadrul proiectului, companiilor li se vor oferi audituri energetice atat standard cat si in detaliu.
Companiile care sunt interesate in aplicarea directd a masurilor de eficientd energetica si energie
regenerabild, vor fi sustinute atat prin punerea in aplicare cat si finantarea investitiilor necesare.
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e Audituri energetice de baza (200 companii)

e Audituri energetice in detaliu (20 companii)
e Implementarea sugestilor survenite auditurilor (5 companii)

Beneficii aditionale se vor adduce la cunostinta companiilor participante.

GREENFOODS se adreseaza, in principal, urmatoarelor subsectoare: fabrici de lapte, industria carnii,
industria de bauturi (fabrici de bere si suc de fructe); brutarii; alimente pentru copii; producatori de
cereale; alimente pentru animale; industria pestelui.

Tarile participante: Austria; Franta; Germania; Polonia; Spania; Marea Britanie.

Pentru mai multe informtatii contactati: AEE — Institute for Sustainable Technologies | Feldgasse 19,
A-8200 Gleisdorf, AT | Email: c.brunner@aee.at; Barbara Sturm: barbara.sturm@newcastle.ac.uk

-

< > ‘ INNO-FOOD
L SOUTH EAST €€
"W EUROPE - SEE

Transnational Cooperation Programme

Punerea bazelor mecanismelor de inovatie si cresterea gradului de
constientizare asupra inovatiei, cercetarii si dezvoltarii industriei alimentare
in Europa de Sud-Est (Inno-Food SEE, SEE/B/0028/1.3/X).

de Denisa Duta, Institutul National de Cercetare — Dezvoltare pentru Bioresurse si Alimentare
(IBA), Romania

Proiectul Inno-Food SEE este finantat prin Programul de Cooperare Transnationala a Europei
de Sud-Est si a carui axa prioritara este: Facilitarea inovarii si anteprenoriatului in domeniul
de interventie: imbunatatirea conditiilor cadru si croirea unui drum catre inovare.

Proiectul este coordonat de catre Centrul pentru Cercetare si Tehnologie HELLAS Institutul
de Agrobiotehnologie (EKETA-INA) din Grecia si implica alti 13 parteneri din Europa de Sud-
Est (IBA fiind una dintre ele).

Obiectivele proiectului sunt:

a) Configurarea mecanismelor adecvate ce vor facilita schimbul si coordonarea
abordarilor si politicilor de cercetare, tehnologie si inovare pentru sectorul alimentar;

b) Cresterea gradului de constientizare publica cu privire la importanta progresului
tehnologic si inovatie, in special in asa-numitele tehnologii "omice", din sectorul
alimentar, in zona Europei de Sud-Est.

Inno-Food SEE fsi va atinge obiectivele prin: elaborarea de planuri operationale si inovatie
pentru Alimentatie CDT si pregatirea pentru investitii specifice. Proiectul pune accent pe
diseminarea si exploatarea rezultatelor obtinute, iar de acestea sa beneficieze cat mai multe
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IMM-uri din domeniul alimentar, autoritati regionale si locale atat la nivel national cat si
european. De asemenea Inno-Food SEE vizeaza publicul larg, consumatorul de alimente,

precum si tinerii studenti si cercetatori.

Pentru mai multe detalii accesati (www.

innofoodsee.eu)!

”~S
ccoskE

LUROPERN
CIENCE

OUNDRTION

Reteaua europeana pentru dezvoltarea tehnologiilor si tratamentelor bazate
pe Electroporare (http://www.electroporation.net)

de Tina Stepisnik si Damijan Miklavcic, Universitatea din Ljubljana.

Un proiect in cadrul cooperdrii europene din domeniul stiintei si tehnologiei
in cadru - COST Action TD1104, fiind lansat in anul 2012, cu scopul de a
optimiza noi tehnologii si tratamente pe bazd de electroporare si explorarea
unor noi aplicatii in biologie, medicina, farmacie, industria alimentard si

stiinta mediului.

n prezent, consortiul TD1104 COST Action conecteazi 510 cercetatori de la

156 institutii din 35 de tari, reunind experti de talie mondiala in domeniul p ot br pamijanm
electroporarii, acestia contribuind la cercetarea si dezvoltarea de aplicatii cu iklavéig,

ajutorul electroporarii, in intregul spectru industrial si stiintific (de exemplu

presedintele COST
Action TD1104

vindecarea tumoriilor, prelucrare a alimentelor, crioconservare, productia de

vin).

WG 2: Food pr g and phar
WG 3: Medical applications
WG 4: 8 asand . ¢ Gaaar el

biomass processing

Applications

| Biomedicine

lii

WG* 1: Basic mechanisms e = = .
of electroporation and o vy w
modetling SCIENTIFIC KNOWLEDGE
PROGRESS TRANSFER
Basic mechanisms 5
' Phenomenon Experiment
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organizata in cinci grupuri de lucru, cooperand reciproc pentru a imbunatati si a dezvolta noi terapii
pe baza de electroporare in medicind, si tehnologii noi bazate pe electroporare in inginerie
biotehnologica si de mediu.

COST Action TD1104 este un cadru ideal care sa permita schimbul de cunostinte intre cercetatorii din
domeniul electroporarii si aduce o cooperare mai stransa intre grupurile de cercetare care lucreaza in
domeniu. Vizitati www.electroporation.net pentru mai multe informatii si alaturati-va noua.

PATHWAY 27 - Evaluarea pivot a efectelor bioactive asupra sanatatii si
bunastarii. De la genomul uman la industria alimentara.

intelegerea stiintificd a rolului si a mecanismelor bioactivelor este fragmentat3. Cercetarea
abordeaza mai degraba posibilitatea teoretica a efectelor de ameliorare a sanatatii, in loc sa
se axeze pe utilizarea lor practica, pentru diete de zi cu zi. Bioactivele nu pot fi considerate
compusi chimici de sine statatori si cercetariile trebuie sa se concentreze pe produsele
alimentare imbogatite cu bioactivi (BEF), consumatorii avand nevoie de alimente sanatoase
' care sa aduca bunastare in viata cotidiana.

ST ——— PATHWAY este o echipa de 16 oameni de
eteteteteteitetdetntetes | stiinta si 10 IMM-uri care se ocupa de
| WP 2: Boactiveanriched foods dusgn ' | procesarea si prelucrarea alimentelor, ce
[ formalation and analyss Wikwosudesn | abordeazd in mod unic rolul si mecanismele
: momimetainst 1 de  actiune a3 bioactivi (acid
: ciborcin ; docosahexaenoic, B-glucan si antociani, alese
: | in mod deliberat, cunoscandu-se eficienta lor
: | in reducerea unor factori de risc pentru
: l j sindromul metabolic (SM); cu acestea fiind
(| WSkt stues and Dintary interventon j imbunatatie trei produse alimentare de larg
: l—, 1 consum (produse lactate, de panificatie si
: WP 6: Understanding the effectsof seected j produse pe baza pe oua). PATHWAY va
: bioaches ; determina impactul BEF asupra sindromului
: : metabolic (un factor de risc pentru multe
E WP 7: Guidelines ?u!‘.bs".::‘nxuli“.v:'uHuNU‘L-‘d['C'Z‘?‘: boli). Studii paralele in vivo si in vitro vor face
|

pisibila selectia de biomarkeri pentru
tehnicile omnice avansate. Rezultatele vor
WP & Dissemingtion and education include BEF si portocoale genetice, cat si
practici si orientari pentru planificarea
dietelor, precum si indrumarea IMM-urilor in promovarea BEF-urilor .

Impactul va fi distrubuit in intreaga Europa prin disiminarea lui catre industria alimentara (in
special IMM-uri), consumatori cat si altor parti interesate. Tinerii vor fi instruiti intr-un mediu
interdisciplinar si trans-sectorial.
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Cercetarile ce au dus la rezultatele acestui proiect au primit finantare de la
Comunitatea Europeana SEVENTH FRAMEWORKPROGRAMME (FP7/2007-
s 2013), cu acordul de finantare nr. 311876.

Sa sprijinim Congresul IAAS 2014!

Scris de Genna Tesdall, Becca Clay, si Nathan Sage 4 A
Fotografie de Andrew Rizer "N AL
UNITED STATES

JULY 13-AUGUST 3

Universitatea de Stat din
lowa (ISU), ce face parte din
Asociatia Internationala a
Stundetilor in Stiinte
Agricole si conexe (lIAAS)
este Tncantata sa va anunte
ca IAAS-ISU o sa fie gazda
Congresului International
IAAS (WOCO) din luna iulie
2014, si avem nevoie de
ajutorul vostru. IAAS-ISU va
folosi  site-ul  Indiegogo
pentru a putea strange
fonduri pentru proiectele
acestui eveniment. Puteti face donatii in cateogoria “verficat non-profit” din luna februarie
2014.

Acesta este un proiect de strangere de fonduri istoric pentru laaS si universitatea noastra,
pentru ca este primul nostru proiect sprijinit de voi. Sperdam ca toate persoanele implicate in
proiectul ISEKI vor veni si vor fi grupul nostru de sustinatori virtual. A ajuta proiectul nostru
este la fel de usor ca a fi alaturi de noi pe Facebook (laaS WOCO 2014) si Twitter (@
IAAS2014WO0CO), trimiterea de "like-uri" si "tweet-uri" despre proiect, distrubuirea
proiectului Indiegogo (in februarie 2014) ne va ajuta enorm. De asemenea puteti vizita noul
nostru site (iaasisu.com). Nu uitati ca puteti si dona fonduri, incepand cu luna februarie
2014.

Donarea se face rapid, usor, sigur, si face on-line prin intermediul PayPal, oricine poate dona
si vom accepta orice suma aveti. Pentru ajutorul vostru aveti posibilitatea sa castigati premii
unice si exclusive IAAS.
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Workshop-ul IFA asupra FOOD DEFENSE
de Gerhard Schleining (BOKU, Austria)

IFA a organizat un seminar de o zi pe 23 octombrie 2013 cu sprijinul Universitatii de Resurse
Naturale si Stiinte ale Vietii BOKU si INFRAPROTECT GmbH in Viena, Austria.

Mag. Alexander Pschikal (Austrian Federal
Chancellery) a prezentat un rezumat al
activitatii guvernului Austriac in vederea
mentinerii si pastrarii infrastructurii critice.

Dr. Andreas Natterer (SchonherrRechtsanwilte
GmbH), un expert in legislatia domeniului
alimentar, a explicat ca nu exista nici un
fundament legal explicit inca, dar sunt unele
cerinte descrise in standarde de calitate si
siguranta alimentara.

DI Wolfgang Czerni si MischaZdberer(INFRAPROTECT
GmbH), sunt cei ce ofera consultanta companiilor pe acest
subiect; au vorbit despre punerea in practica in
conformitate cu standardele IFS si BRC si despre
Managementul Afacerilor.
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DI Stephan Savic (AGRANA AG) a vorbit in detaliu si a
descris modul de aplicare a standardului FSSC 22000,
bazandu-se pe experienta sa in domeniu.

Pentru a putea vizualiza programul vizitati https://www.iseki-food.net/ifa_event/food-defense.

Daca sunteti interesati IFA si INFRAPROTECT GmbH pot organiza conferinte si workshop-uri in
engleza in institutia voastra.

European Skills/Competences, Qualifications and Occupations
de Rui Costa (ESAC, Portugual)

A fost organizata o clasificare a aptitudinilor/competentelor europene, calificarilor si
ocupatiilor (ESCO). Aceasta ne descrie piata Europeana a muncii atat in sectorul educational
cat si in cel al training-ului. Aceasta este o initiativa a Uniunii Europene DG Employment si a
centrului de cultura si educatie DG, care coordoneaza in comun dezvoltarea ESCO.

Primele rezultate au fost obtinute in octombrie pentru urmatoarele:
Agricultura, Pomicultura, Pescarii si Medicina Veterinara;
Afaceri, Administratiei si Drept;
Inginerie, Productie si Constructii;
Tehnologiile informatiei si comunicatiilor, precum si servicii.

Dezvoltarea sectorului de productie de alimente, bauturi si tutun a inceput in luna aprilie a
acestui an si nu va fi lansat Tnainte de 2015. Echipa care lucreaza la acest proiect este
formata in prezent din 12 membrii si este prezidata de Rui Costa, reprezentantul asociatiei
ISEKI-Food.

in baza de date ESCO se poate cautd dupa ocupatie, abilitdti/competente si calificiri si este
vazuta ca cea mai cuprinzatoare baza de date din lume pentru gasirea de locuri de munca si
sustinerea a unor initiative ale Comisiei Europene, cum ar fi EURES (portalul mobilitatii
europene pentru locuri de munca), Erasmus+, Cadrul European al Calificarilor si CV-ul
Europass.

Vedeti mai multe pe http://ec.europa.eu/social/main.jsp?catld=1042&langld=en
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IFA Webinars (https://www.iseki-food.net/webinars)
de Gerhard Schleining (BOKU, Austria)

Webinariile IFA devin din ce in ce mai atractive. In vederea oferirii lor gratis in viitor, cdutdm
sponsori pentru a face acest lucru, deoarece pentru organizare este necesar un volum foarte
mare de munca. Invitatiile sunt trimise la peste 9,000 de abonati. Deci, pentru doar 100€,
puteti sa va faceti reclama printr-un link si un logo postate pe site-ul dumneavoastra.

Welcome to the ISEKI-Food Webinar series:

Reutilization of high added-value compounds from food wastes:

4) Protein and Lipid Recovery from Muscle Food Processing By-Products with
Isoelectric Solubilization /Precipitation
Organized by the EU-project ISEKI-Food 4 in cooperation with the ISEKI-Food Association

<r This event is sponsored by:
‘ =
-4 a4
u ISEK IR , ﬂ
Presenter: <

Dr. Reza Tahergorabi
Oregon State University, USA

Moderator:
Dr. Gerhard Schleining
ISEKI-Food Association

Introduction:
Dr. Charis M. Galanakis
Galanakis Labs, Greece

IFA poate oferii urmatoarele optiuni de sponsorizare:
e Sponsorii iti spot pune logo-ul de sponsor, € pe WebINar: .......cccccciiieiee e 100 €
e Sponsorii pot oferii un webinar impreuna cu cel mai nou produs din gama lor, etc................ 500€

e |FA poate organiza training-uri (via web si/sau pe site) pentru angajati pe un anumit
L U] o 1T SRR 1.000€
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TRAINING
International Summer Lab (ISL) 2014

in cadrul acestui program, vor fi oferite doud cursuri: “Tehnologii speciale Tn industrua
alimentard”pentru stundenti si “Procesul de proiectare a produselor alimentare” pentru
masteranzi si doctoranzi. Ambele vor cuprinde cursuri, seminarii, lucrari de laborator, vizite
la diverse firme cat si un program cultural.

Cursul “Tehnologii speciale in industrua alimentara” cuprinde teste pe diferite produse
alimentare si materii prime (ex. carne, cereale sau lactate) in laborator, concentrandu-se pe
tehnologii alimentare speciale si tehnici de procesare a alimentelor, cat si analize senzoriale
si analize fizico-chimice.

Cursul “Procesul de proiectare a produselor alimentare” ofera noi perspective asupra
procesului de dezvoltare a produselor cu ajutorul celor mai noi tehnologii (ex. Procesarea
fara temperatura sau campurile electrice), avand in vedere calitatea si proprietatiile
alimentelor cat si perspectivele din punctul de vedere al pietelor de desfacere. Studentii vor
lucra intr-o unitate de procesare.

Participantii vor lucra in echipe internationale mixte. Tn 2013 au fost 53 de participanti, de 12
nationalitati. Participantii au venit din Danemarca, Turcia, SUA, Coreea de Sud si Emiratele
Arabe. Cursul se desfagoara in limba engleza.

Mai multe informatii cat si formularul de finscriere pot fi gasite pe site-ul www.hs-
osnabrueck.de/summer-lab.html. Profesorul coordonator al modulului ISL este Prof.Dr.
Stefan Topfl, directorul academic al ISL fiind Prof.Dr. Ludger Figura.

Contact:

Jessica Wiertz

Ingineria produselor alimentare de productie si afaceri
Coordonator program studii in activitatiile internationale

Email: j.wiertz@hs-osnabrueck.de
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Tehnologii si tratamente pe baza de electroporare

"Tratamentele si Tehnologiile bazate pe electroporare" (www.ebtt.org) este un curs de
doctorat al Universitatii din Ljubljana. De asemenea este un eveniment de un weekend, ce se
desfasoara in fiecare noiembrie inca din 2003. Cursul este acreditat si doctoranzii vor primii
dupa terminarea lui si un examen cu puncte in concordanta cu sistemul de credite ECTS.
Acest curs si workshop este acreditat de catre Colegiul Medicilor Solvaci, iar medicii vor
primii 20 puncte CME pentru participare.

Tn zece ani, am ajuns la o armonie intre cursuri si muncd in laborator. Oferim cunostinte de
baza Tn domeniul electroporarii, cele mai noi informatii in cursuri, prezentari ale cercetariilor
facute de participanti si studenti iar in laborator se vor face lucrdri atat practice cat si pe
calculator. Trebuie subliniat faptul ca nu numai studentii invata lucruri noi, si lectorii invata
de asemeanea, dupa cerintele lor. Progresul in domeniul electroporarii este rapid si noi
aplicatii in medicina, biologie si biotehnologie sunt descoperite pe zi ce trece. Acesta este si
motivul pentru care noi numim aceasta scoala “Scoala Doctorala si Workshop Stiintific”.

Participantii sosesc in fiecare an din toate colturile lumii. Tn acelasi timp, numarul de locuri
este limitat de capacitatea locurilor disponibile Tn clasa cat si in laboratoare. Acceptam 28 de
studenti, numarul fiind determinat de locurile disponibile in laboratoare. Mai mult, avem in
permanentd lectori si in fiecare an, patru cercetatori renumiti pentru cercetariile lor in
domeniul electroporarii sau terapiilor prin electroporare vor vorbii desre descoperirile facute
— in total vor fi 14 prezentari. Dupd-amaiza, stundetii vor ocupa laboratoarele sub atenta
supraveghere a cercetatorilor din cadrul laboratorului de biocibernetica din cadrul Facultatii
de Inginerie Electrica. Fiecare student va fi indrumat de un cadru didactic, lucru care face ca
nivelul de educatie si intelegere sa fie ridicat.

Professor dr. Damijan Miklavcic

Chair of the Department for Biomedical Engineering
Head of the Laboratory of Biocybernetics

Director of the EBTT

Chair of the COST TD1104 Action
www.electroporation.net

18| Page


http://www.electroporation.net/

DESPRE PARTENERII ISEKI_FOOD 4

Facultatea de Biotehnologii — Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicina
Veterinara Bucuresti, Romania

de Mona Elena Popa

in cei 150 de ani de existenta, Universitatea de Stiinte Agronomice si Medicind Veterinard
(USAMV) Bucuresti s-a remarcat ca fiind cel mai prestigioas reprezentant dintre institutiile de
invitdmant superior in domeniul agronomic si veterinar din Romania. in prezent USAMVB
cuprinde sapte facultiti: Agronomie, Horticulturd, Zootehnie, Medicind Veterinard, imbunatatiri
Funciare si Inginerie a Mediului, Biotehnologie si Management, Inginerie Economicd si
Dezvoltare Rurald. Fiecare din aceste facultati cuprind atat cursuri universitare, postuniversitare
cat si doctorale. USAMVB joaca un rol important in educatia din domentiul agriculturii si
medicinii veterinare din Romania.

Aceasta a fost intotdeauna si continua sa se implice in diverse programe si procese de
importantd nationald, cu scopul de a Tmbunatatii educatia, cercetarea si managementul in
agricultura si medicina veterinara din Romania, precum si relatiile cu partenerii internationali.

Facultatea de Biotehnologii este relativ noud in cadrul Universitatii de Stiinte Agronomice si
Medicina Veterinara, ea incepandu-si activitatea in anii 1994-1995. Ea este singura facultate de
acest profil din Romania.

Departamentul de Siguranta Alimentard al facultatii a fost implicat in mai multe proiecte de
cercetare nationale si internationale: Leonardo da Vinci, Socrates, World Bank, Flair Flow
dissemination Project, ISEKI (Integrating Safety and Environmental Knowledge into Food
Studies), RoDI (Romanian Innovation Days in Biotechnology), FP7 Track Fast si FP7 Forbioplast.

Laboratoarele acestui departament sunt bine echipate pentru a putea face fata noilor proiecte
de cercetare ce necesita atat analize microbiologice, analize fizico-chimice pentru determinarea
calitatii produselor alimentare, cat si biochimie si biologie moleculara. Pe langa echipamentul de
laborator, detinem aparatura necesara pentru a putea executa experimente ce necesita
masuratori analitice — HPLC, spectrofotometru VIS, spectrofotometru IR, evaporator,
termobalanta, ultracentrifuga cu termostat, TPLC si alte echipamente de monitorizare a calitatii
produselor alimentare.

Grupul nostru ce cercetare a realizat proiecte de cercetare pe urmatoarele subiecte:
monitorizarea poluarii apei, procesarea minima a legumelor si fructelor, antimicrobieni naturali
pentru conservarea alimentelor, prepararea enzimelor microbiene, ambalajele produselor
alimentare, materiale biodegradabile pentru ambalarea produselor alimentare, studii asupra
comportamentului consumatorului, noi tehnici de procesare precum tratamentul ohmnic, PEF si
plasma rece.

Pentru mai multe informatii vizitati:
http://www.usamv.ro/ si
http://www.biotehnologii.usamv.ro/
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IN MEMORIA

In memoria Doamnei Profesor Louise Fielding

Cu mare tristete va anuntam ca prietena si colega noastra, Prof.
Louise Fielding a incetat din viata pe data de 10 decembrie. Fiind
reprezentantul proiectului ISEKI_Food 4 al Universitatii
Metropolitane din Cardiff, Louise era un suporter al misiunii ISEKI.

S-a alaturat Universitatii ca lector in anul 1993, dupa terminarea
doctoratului la Universitatea Reading, investigand efectele
iradierii cu fascicole de electroni asupra supravietuirii si refacerii
bacteriilor. Cercetarile sale au vizat dezvoltarea iradierii in
microbiologia produselor alimentare si managementul sigurantei
allmentare De atunci, ea a adus o mare contributie cercetarilor din domeniul sigurantei
alimentare. |-a fost acordat titul de Lector Principal in iulie 2005, fiind numita Seful
Departamentului de Stiinte Aplicate in 2006 iar in 2009 Director de Cercetare.

Louise a fost o colega mult iubita si respectata si o buna prietena care a jucat un rol esential
ca profesor, cercetator si senior manager in cadrul Universitatii din Cardiff, ea lucrand in
stransd legatura cu industria alimentara cat si cu guvernul Marii Britanii, munca ei
desfasurandu-se atat pe plan national cat si international. Munca ei a fost recunoscuta de
catre Universitate prin acordarea unui premiu in August 2013, de Director al
Departamentului de Siguranta Alimentara.

Familia ISEKI_Food
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EVENIMENTE

lanuarie 2014

24-26 lanuarie 2014
1%t International Conference on Food Properties (ICFP2014)

Mai multe informatii: http://www.ieomrs.com/icfp/cfp.html

Kuala Lumpur, Malaysia

NEW!31 lanuarie 2014

PHD opportunities at Durham University

Mai multe informatii: www.dur.ac.uk/soft.matter/cdt/
Durham University, Durham, UK

Februarie 2014

NEW!4-6 Februarie 2014

Oilseed Congress Europe/MENA 2014

Mai multe informatii: www.cvent.com, www.soyatech.com
Hotel Arts Barcelona, Barcelona, Spain

5-7 Februarie 2014

ITEC — International Teacher Education Conference
Mai multe informatii: http://www.ite-c.net/

Dubai, United Arab Emitates

NEW!11-14 Februarie 2014
Food Law Winter school

Mai multe informatii: https://www.iseki-food.net/ifa event/4146

University of Wageningen, Wageningen, Netherlands

NEW!12-15 Februarie 2014

Biofach 2014, World Organic Trade Fair
Mai multe informatii: www.biofach.de
Nurnberg Messe, Nurnberg, Germany
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Martie 2014

NEW!12-13 Martie 2014

11th Annual Controlled Release Conference

Mai multe informatii: http://www.smi-online.co.uk/pharmaceuticals/uk/conference/
Holiday Inn Regents Park, London, UK

NEW!13-16 Martie 2014

Food 4

Turkish Flour Industrialists’ Federation, Celebration of 10th Foundation Anniversary and

International Congress and Exhibition
Mai multe informatii: http://www.tusaf.org/EN/ana-sayfa/2-0/20131119.html
Titanic Deluxe Belek, Antalya, Turkey

NEW!27-30 Martie 2014

EDT-Foodservice Suppliers Expo

Mai multe informatii: http://www.cnredtexpo.com/anasayfa.aspx
CNR EXPO, Istanbul, Turkey

30 Martie -2 Aprilie 2014

The Food Structure and Functionality Forum (FSFF)

Mai multe informatii: http://www.foodstructuresymposium.com/index.html
Grand Krasnapolsky, Amsterdam, Netherlands

NEW!31 Martie -2 Aprilie 2014

RME 2014

Mai multe informatii: http://www.bastiaanse-communication.com/rme2014/
NH Conference Centre Leeuwenhorst, Noordwijkerhout, Netherlands

NEW!31 Martie -2 Aprilie 2014

XVIII Seminario Latinoamericano y V Congreso Nacional de Ciencia y Tecnologia de
Alimentos

Mai multe informatii: conferencias.ucr.ac.cr/index.php/cita/2013

Centro de convenciones del Hotel Wyndham Herradura, Costa Rica

Aprilie 2014

NEW!13-17 Aprilie 2014

11th Trends in Brewing

Mai multe informatii: http://www.trendsinbrewing.org/
Technology Campus KAHO Sint-Lieven, Ghent, Belgium

NEW!25 Aprilie 2014

International Conference on Science and Technique based on Applied and Fundamental

Research (ICoSTAF) 2014
Faculty of Engineering, Szeged, Hungary
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Mai 2014

NEW!1-2 Mai 2014

International Conference on New Trends in Transport Phenomena
Mai multe informatii:http://nttpconference.com/

University of Ottawa, Canada

NEW!5-7 Mai 2014

AOAC Symposium on Chemical & Microbiological Challenges in Food Safety
Mai multe informatii: http://www.aoaceurope-istanbul2014.org/

Harbiye Askeri Museum, Istanbul, Turkey

19-23 Mai 2014

118t IAOM, International Association of Operative Millers, Annual Conference & Expo
Mai multe informatii: http://www.iaom.info

Omaha Hilton Hotel and Qwest Center, Omaha, USA

NEW!20-23 Mai 2014

Food MR2014: XII International Conference on the Applications of Magnetic Resonance in
Food Science: Defining Food by Magnetic Resonance

Mai multe informatii:http://www.foodmr.org/

University of Bologna, Cesena, Italy

21-23 Mai 2014

34 ISEKI_Food Conference: “Food Science and Technology Excellence for a Sustainable
Bioeconomy“

Mai multe informatii: http://www.isekiconferences.com/athens2014/

Hotel President, Athens, Greece
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25-27 Mai 2014

8th International Conference on Water in Food

Mai multe informatii: http://www.eurofoodwater.eu/efw2014/
Politehnica University of Timisoara, Romania

NEW!26-29 Mai 2014

Novel Approaches in Food Industry

Mai multe informatii: http://www.nafi2014.com/
Pine Bay Holiday Resort-Kusadasi, Turkey

lunie 2014

NEW!5-7 lunie 2014

Agriculture for Life, Life for Agriculture

Mai multe informatii: https://www.iseki-food.net/ifa_event/4125
University of Agronomic Sciences and Veterinary Medicine of Bucharest

21-24 lunie 2014

Institute of Food Technologists Annual Meeting and Food Expo
Mai multe informatii: www.ift.org

New Orleans, USA

NEW!24-26 lunie 2014

International Scientific Conference on Probiotics and Prebiotics
Mai multe informatii: http://www.probiotic-conference.net/
Budapest, Hungary

NEW!25-27 lunie 2014

INTE 2014 Conference

Mai multe informatii: http://www.int-e.net/index.php?id=home
Hotel Novotel Paris Bercy, Paris, France

29 lunie — 2 lulie 2014

3rd International Conference on Food Oral Processing:

Physics, Physiology and Psychology of Eating

Mai multe informatii: http://www.vlaggraduateschool.nl/fop2014/
Hof van Wageningen, Wageningen, Netherlands

lulie 2014

NEW!04-25 lulie 2014

INTE 2014 Conference

Mai multe informatii: http://www.hs-osnabrueck.de/summer-lab.html
Hochschule Osnabrueck, Osnabrueck, Germany
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NEW!14-16 lulie 2014

AMORPH 2014 -- The Felix Franks Symposium - A Celebration
Mai multe informatii: https://www.iseki-food.net/ifa_event/4109
Girton College, Cambridge, UK

August 2014

NEW!11-12 August 2014

International Conference on Heat Transfer and Fluid Flow
Mai multe informatii: http://htffconference.com/

Prague, Czech Republic

17-21 August 2014

IUFOST-17t World Congress of Food Science & Technology
Mai multe informatii: http://iufost2014.org/

Palais des congrés de Montréal, Canada

Septembrie 2014

NEW!02-05 Septembrie 2014

Amiga: 1st Summer School on Environmental Risk Assessment (ERA) of GM crops
Mai multe informatii: http://www.amigaproject.eu/

Teagasc Crops Research, Oak Park, Ireland

NEW!07-09 Septembrie 2014

7th International Whey Conference 2014

Mai multe informatii: http://www.iwc2014.com/
Beurs-World Trade Center, Rotterdam, Netherlands

7-10 Septembrie 2014

EuroSense2014: 6th European Conference on Sensory and Consumer Research
Mai multe informatii: http://www.eurosense.elsevier.com/

Bella Center, Copenhagen, Denmark

NEW!14-17 Septembrie 2014

12th Euro Fed Lipid Congress "Oils, Fats and Lipids: From Lipidomics to Industrial Innovation"

Mai multe informatii: http://www.eurofedlipid.org/meetings/montpellier2014/index.php
Le Corum Conference Center, Montpellier, France

Octombrie 2014

NEW!15-17 Octombrie 2014

1st congress on food structure design

Mai multe informatii: http://www.skyros-congressos.pt/foodstructure/
Porto, Portugal
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NEW!21-25 Octombrie 2014

8th International Congress of Food Technologists, Biotechnologists and Nutritionists

Mai multe informatii: http://conference2014.pbn.hr/
Feliksa Persi¢a 5, Opatija,Croatia

19-22 Octombrie 2014

XX Brazilian Congress on Chemical Engineering (COBEQ)
Mai multe informatii: http://www.cobeg2014.com.br/
Convention Center, Florianopolis (SC) Brazil

NEW!28-31 Octombrie 2014

Cibus TEC

Mai multe informatii: http://www.cibustec.it/en/home/
Parma Exhibition Center,Parma, Italy

Noiembrie 2014

5-7 Noiembrie 2014

The 2" International Congress on Food Technology

Mai multe informatii: http://www.intfoodtechno2014.org/
Kusadasi, Turkey

Februarie 2015

22-25 Februarie 2015

3" |CC Latin American Cereal and Grain Conference and ICC Jubilee Conference
- 60 Years of ICC”

Mai multe informatii: www.icc.or.at

Florianopolis, Brazil

Martie 2015

24-27 Martie 2015

Anuga FoodTec

Mai multe informatii: http://www.anugafoodtec.com/en/aft/home/index.php
Koelnmesse, Cologne, Germany

lunie 2015

1-3 lunie 2015

6'" International Dietary Fibre Conference 2015, DF 2015
Mai multe informatii:www.icc.or.at

Paris, France
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14-18 lunie 2015

ICEF12

Mai multe informatii: http://www.icef12.com/
Quebec, Canada

lulie 2015

11-14 lulie 2015

Institute of Food Technologists Annual Meeting and Food Expo
Mai multe informatii: www.ift.org

Chicago, USA

Septembrie 2015
26 Septembrie -1 Octombrie 2015
EPIC5
Mai multe informatii: http://www.ecce2015.eu/
France
Octombrie 2015

18-21 Octombrie 2015
100" AACC International Annual Meeting
Minneapolis, USA
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